
1MF

Küchen 
Katalog
2019



32

 



32

 

3

Seit der Gründung in 1649 hat Fiskars  
die Verarbeitung von Stahl zu Klingen  
zur Kernkompetenz gemacht.

1830 errichtete der damalige Eigentümer der 
Eisenwerke, Johan Julin, eine Präzisions- 
schmiedewerkstatt. Schon damals galt Fiskars  
als „Neuerfinder“ von Schneidwerkzeugen  
und beflügelte Europa – vom Schneider bis  
zum Landwirt!

Qualität – Made in Finland!
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Wir feiern jahrhundertelangen Stolz, Leidenschaft und Design. Jeden Tag.

Fiskars
Weltweit. Erfolgreich. 

€ Umsatz
1,2 Mrd. €

Mitarbeiter
7.900 

Functional
Ideale Produkte für Garten,  
Haus und Küche

Living
Führendes Design 
für Zuhause
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Classic Scheren
Designklassiker -  
seit über 50 Jahren
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Die Fiskars Classic Scheren mit den orangefarbenen Griffen  
sind beliebte Designklassiker mit überragender Qualität und  
ausgezeichneter Schneidleistung für zahlreiche Herausforderungen.
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Classic Scheren
Seit über 50 Jahren – weltweit die Nr. 1 !

Seit über 50 Jahren sorgen die orangefarbenen Fiskars Scheren mit ihren 
langlebigen Klingen aus Karbonstahl und dem ergonomisch designten Griff 
für perfekte Schneidergebnisse – von Blumen bis zu dünnem Draht. Daher 
ist es auch kein Wunder, dass die Scheren weltweit über eine Milliarde Mal 
verkauft wurden.

 Extrem scharfe Klingen
Der speziell entwickelte Klingenschliff
gewährleistet präzises Schneiden und
hält die Klingen lange scharf.

 Einfachste Reinigung
Die Griffe werden direkt auf die
Klingen spritzgegossen, um
maximale Haltbarkeit und Hygiene
sicherzustellen.

 Ausgezeichnete Ergonomie
Das Griffdesign berücksichtigt die
natürliche Bewegung der Hand und
garantiert somit exzellenten Komfort
und präzises Schneiden.

 Hochwertigste Materialien
Dank hochwertigster Materialien
für Klingen und Griffe bieten Classic
Scheren ausgezeichneten Komfort
sowie herausragende Haltbarkeit und
Schneidleistung.

 Strenge Qualitätskontrollen
Hochwertiger, rostfreier Stahl sorgt  
für ausgezeichnete Haltbarkeit.

Das zeichnet unsere  
Classic Scheren aus:
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

Classic Scheren

Die ideale Schere für verschiedenste Einsatzmög- 
lichkeiten zu Hause, in der Schule und im Büro. 
Einstellbare Klingenspannung.

Griffe und Klingen speziell auf Linkshänder abge- 
stimmt. Die ideale Schere für verschiedenste 
Einsatzmöglichkeiten zu Hause, in der Schule 
und im Büro. Einstellbare Klingenspannung.

Zum Zerkleinern von Lebensmitteln und Öffnen von 
Verpackungen in der Küche. Die gezahnten Klingen 
fixieren das Schneidgut. Einstellbare Klingenspan-
nung.

Leichte, handliche Schere mit langen Klingen zum 
Schneiden von Papier.

E
A

N

270 mm 85 mm 30 mm 96 g 5 859853

1000815Universalschere, 21 cm
+!4;;?01"MLIGFG!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

270 mm 85 mm 30 mm 96 g 5 859850

1000814Universalschere für Linkshänder, 21 cm
+!4;;?01"MLIDEM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

275 mm 85 mm 30 mm 87 g 5 859874

1000819Küchenschere
+!4;;?01"MLKHKE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

255 mm 85 mm 20 mm 58 g 10 859859

1000816Papierschere
+!4;;?01"MLIMKF!

Art.-Nr.
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Classic Scheren für die Körperpflege

Haarschere mit rauer Klingenoberfläche, die das 
Abrutschen der Haare verhindert. Griff mit Fin-
gerstütze.

Maniküreschere mit abgerundeten Spitzen für eine 
sichere Anwendung. Ideal zum Schneiden der 
Nägel von Kindern.

Maniküreschere mit feinen Klingen zum präzisen 
Schneiden. Die gebogenen Klingen folgen beim 
Schneiden der Nagelform.

Einfach zu bedienender Scherenschärfer. Für 
Rechts- und Linkshänder geeignet. Gewährleistet 
einen optimalen Schleifwinkel und verlängert die 
Lebensdauer der Scheren. Einfach zu reinigen. 
Spülmaschinenfest.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

250 mm 85 mm 10 mm 54 g 10 859487

1003025Haarschere
+!4;;?01"MHLKKM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

200 mm 85 mm 10 mm 23 g 10 859806

1003028Maniküreschere mit abgerundeten Spitzen
+!4;;?01"MLDJKD!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

200 mm 85 mm 10 mm 23 g 10 859808

1000813Maniküreschere mit gebogenen Klingen
+!4;;?01"MLDLKL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

225 mm 85 mm 40 mm 84 g 6 859600

1000812Clip-Sharp™ Scherenschärfer
+!4;;?01"MJDDKL!
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Küche
Badezimmer
Atelier
Büro
Nähstube
Kinderzimmer
Werkstatt 
Garten
…

Das breiteste 
Sortiment in  
allen Scheren-
Kategorien:
Egal, ob Sie Gerichte in Ihrer Küche  
zubereiten, in Ihrem Hobbyzimmer 
nähen, mit Ihren Kindern basteln oder 
Pflanzen in Ihrem Garten schneiden – 
Fiskars hat die richtige Schere für Sie.
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Functional Form
Wir möchten die „Busy Homemakers“  
in ihren Küchen unterstützen – jeden Tag.

Deshalb wird beim Design unserer Produkte  
der gesamte Kochprozess berücksichtigt.  
Fiskars Produkte sind einfach zu benutzen,  
zu reinigen und aufzubewahren.

Das nennen wir  Kitchen Management.
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Functional Form
 Einfache Benutzung  Einfache Reinigung  Einfache Aufbewahrung
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Functional Form 
Einfaches Kochen 
– jeden Tag
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Messer S. 16

Schneidzubehör  S. 24

Scheren S. 26

Küchenhelfer S. 30

Kochgeschirr S. 40

Besteck S. 44

Das Functional Form Sortiment umfasst 
zahlreiche hochwertige Küchenmesser, 
Küchenhelfer und Scheren sowie eine große
Auswahl an Kochgeschirr und Besteck. 
Unsere Produkte harmonieren optisch, sind  
einfach zu benutzen, zu reinigen und auf- 
zubewahren. Die perfekte Unterstützung  
für das tägliche Kochen.
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FUNCTIONAL FORM 

Functional Form
Messer

 Zuverlässige Schneidleistung
Hochwertiger japanischer rostfreier 
Stahl gewährleistet Schärfe und 
Korrosionsbeständigkeit

 Langlebiges Design
Verlängerter Erl für ausgezeichnete 
Balance und Langlebigkeit

 Hygienische und  
 komfortable Griffe
• Sicherer, rutschfester Griff  

mit Softtouch Oberfläche
• Spülmaschinengeeignet 

 

 Ergonomisch  
geformter Griff

• Ermöglicht verschiedene 
Handhaltungen

• Fingerschutz für  
zusätzliche Sicherheit

Für einfaches Kochen – jeden Tag. 
Einfach zu benutzen, zu reinigen 
und aufzubewahren.
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Functional Form Messer

Kleines und leichtes Messer. Ideal zum Schälen   
und Schneiden von Obst und Gemüse.

Kleines und leichtes Messer mit gebogener Klinge. 
Für präzises Schneiden kleinerer Obst- und 
Gemüsesorten.

Gezahnte Klinge zum Schneiden von Lebensmitteln 
mit Kruste oder Schale.

Ideal zum Verteilen von Butter, Weich- oder 
Frischkäse.

Vielseitiges Messer. Ideal zum Schälen und         
Schneiden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

319 mm 66 mm 20 mm 57 g 5 ---

1014227Schälmesser, gerade, 7 cm
+!4<>:01"DFJFHG!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

319 mm 66 mm 20 mm 54 g 5 ---

1014206Schälmesser, gebogen, 7 cm
+!4<>:01"DFJFID!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

319 mm 66 mm 20 mm 60 g 5 ---

1014208Tomatenmesser, 12 cm
+!4<>:01"DFJFJK!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

319 mm 81 mm 20 mm 59 g 5 ---

1014191Buttermesser, 9 cm
+!4<>:01"DFJFLE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

319 mm 66 mm 20 mm 57 g 5 ---

1014205Gemüsemesser, 11 cm
+!4<>:01"DFJFGJ!
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Functional Form Messer

Kleines Allzweckmesser mit stabiler Klinge und 
zahlreichen Einsatzmöglichkeiten.

Mittelgroßes Allzweckmesser mit stabiler Klinge und 
zahlreichen Einsatzmöglichkeiten.

Großes Allzweckmesser mit stabiler Klinge und 
zahlreichen Einsatzmöglichkeiten.

Großes Allzweckmesser mit Schutzhülle. Einfach zu 
benutzen und einfach zu reinigen.

Asienmesser mit breiter Klinge. Ideal zur Zuberei-
tung von Fleisch, Fisch und Gemüse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

319 mm 81 mm 20 mm 64 g 5 ---

1014196Kochmesser, klein, 12 cm
+!4<>:01"DFJFFM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

400 mm 91 mm 30 mm 120 g 5 ---

1014195Kochmesser, mittel, 16 cm
+!4<>:01"DFJEJL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

403 mm 91 mm 30 mm 128 g 5 ---

1014194Kochmesser, groß, 20 cm
+!4<>:01"DFJEIE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

402 mm 90 mm 20 mm 124 g 5 ---

1014197Kochmesser, groß, mit Schutzhülle, 20 cm
+!4<>:01"DFJHED!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

403 mm 91 mm 30 mm 134 g 5 ---

1014179Asienmesser, 17 cm
+!4<>:01"DFJELF!
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Functional Form Messer

Lange, gezahnte Klinge. Ideal zum Schneiden von 
Brot mit harter Kruste.

Gerade Klinge mit dünner Schnittkante. Ideal zum 
Schneiden von Fleisch.

Vielseitiges Messer mit zahlreichen Einsatzmög-     
lichkeiten.

Dünne und flexible Klinge. Ideal zum Filetieren von 
Fleisch und Fisch.

Lange und flexible Klinge. Ideal für präzises Schnei-
den von Schinken und Lachs.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

448 mm 79 mm 30 mm 141 g 5 ---

1014210Brotmesser, 23 cm
+!4<>:01"DFJEHH!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

448 mm 79 mm 30 mm 127 g 5 ---

1014193Fleischmesser, 24 cm
+!4<>:01"DFJFDI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

403 mm 91 mm 30 mm 120 g 5 ----

1014204Küchenmesser, 20 cm
+!4<>:01"DFJEKI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

448 mm 79 mm 30 mm 102 g 5 ---

1014200Filetiermesser, 20 cm
+!4<>:01"DFJEMM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

479 mm 79 mm 30 mm 119 g 5 ---

1014202Schinken- und Lachsmesser, 26 cm
+!4<>:01"DFJFEF!
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 252 g 5 ---

1014274Kleines Messerset, schwarz
+!4<>:01"DFJJGF!

Ein unverzichtbares Messertrio mit zahlreichen 
Einsatzmöglichkeiten am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 252 g 5 ---

1014272Kleines Messerset, orange
+!4<>:01"DFJKDD!

Ein unverzichtbares Messertrio mit zahlreichen 
Einsatzmöglichkeiten am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 254 g 5 ---

1015988Tischmesserset, weiß
+!4<>:02"DDEJFE!

Vielseitige Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 1090 g 1 ---

1014257Tischmesser, schwarz (Thekendisplay)

Vielseitiges Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch. Ein The- 
kendisplay enthält 20 Tischmesser, schwarz (EAN 
des einzelnen Messers: 6424002001041). 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 990 g 1 ---

1014256Gemüsemesser, schwarz (Thekendisplay)

Kleines Allzweckmesser. Ideal zum Schälen und 
Schneiden. Ein Thekendisplay enthält 20 Gemüse-
messer, schwarz (EAN des einzelnen Messers: 
6424002001034). 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 252 g 5 ---

1014274Kleines Messerset, schwarz
+!4<>:01"DFJJGF!

Ein unverzichtbares Messertrio mit zahlreichen 
Einsatzmöglichkeiten am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 252 g 5 ---

1014272Kleines Messerset, orange
+!4<>:01"DFJKDD!

Ein unverzichtbares Messertrio mit zahlreichen 
Einsatzmöglichkeiten am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 254 g 5 ---

1015988Tischmesserset, weiß
+!4<>:02"DDEJFE!

Vielseitige Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 1090 g 1 ---

1014257Tischmesser, schwarz (Thekendisplay)

Vielseitiges Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch. Ein The- 
kendisplay enthält 20 Tischmesser, schwarz (EAN 
des einzelnen Messers: 6424002001041). 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 990 g 1 ---

1014256Gemüsemesser, schwarz (Thekendisplay)

Kleines Allzweckmesser. Ideal zum Schälen und 
Schneiden. Ein Thekendisplay enthält 20 Gemüse-
messer, schwarz (EAN des einzelnen Messers: 
6424002001034). 

Functional Form Messer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 252 g 5 ---

1014274Kleines Messerset, schwarz
+!4<>:01"DFJJGF!

Ein unverzichtbares Messertrio mit zahlreichen 
Einsatzmöglichkeiten am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 252 g 5 ---

1014272Kleines Messerset, orange
+!4<>:01"DFJKDD!

Ein unverzichtbares Messertrio mit zahlreichen 
Einsatzmöglichkeiten am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

332 mm 126 mm 20 mm 254 g 5 ---

1015988Tischmesserset, weiß
+!4<>:02"DDEJFE!

Vielseitige Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 1090 g 1 ---

1014257Tischmesser, schwarz (Thekendisplay)

Vielseitiges Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch. Ein The- 
kendisplay enthält 20 Tischmesser, schwarz (EAN 
des einzelnen Messers: 6424002001041). 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 990 g 1 ---

1014256Gemüsemesser, schwarz (Thekendisplay)

Kleines Allzweckmesser. Ideal zum Schälen und 
Schneiden. Ein Thekendisplay enthält 20 Gemüse-
messer, schwarz (EAN des einzelnen Messers: 
6424002001034). 

Functional Form Messer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.
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Functional Form Messerblöcke

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 950 g 1 ---

1014270Schälmesser, schwarz (Thekendisplay)

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 1090 g 1 ---

1014258Tischmesser, orange (Thekendisplay)

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 990 g 1 ---

1014255Gemüsemesser, orange (Thekendisplay)

Kleines und leichtes Messer. Ideal zum Schälen und 
Schneiden von Obst und Gemüse. Ein Thekendis-
play enthält 20 Schälmesser, schwarz (EAN des 
einzelnen Messers: 6424002001058). 

Vielseitiges Messer mit gezahnter Klinge. Ideal für 
den Einsatz am Küchen- oder Esstisch. Ein The- 
kendisplay enthält 20 Tischmesser, orange (EAN 
des einzelnen Messers: 6424002001072). 

Kleines Allzweckmesser. Ideal zum Schälen und 
Schneiden. Ein Thekendisplay enthält 20 Gemüse-
messer, orange (EAN des einzelnen Messers: 
6424002001065). 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

80 mm 137 mm 268 mm 950 g 1 ---

1014259Schälmesser, orange (Thekendisplay)

Kleines und leichtes Messer. Ideal zum Schälen und 
Schneiden von Obst und Gemüse. Ein Thekendis-
play enthält 20 Schälmesser, orange (EAN des 
einzelnen Messers: 6424002001089). 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

383 mm 152 mm 120 mm 2415 g 5 ---

1014211Messerblock mit 5 Messern, Holz
+!4<>:01"DFJGKG!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

383 mm 152 mm 120 mm 2415 g 5 ---

1014190Messerblock mit 5 Messern, schwarz
+!4<>:01"DFJGLD!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

383 mm 152 mm 120 mm 2415 g 5 ---

1014209Messerblock mit 5 Messern, weiß
+!4<>:01"DFJGMK!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

383 mm 203 mm 120 mm 3010 g 5 ---

1018781Messerblock mit 7 Messern, Holz
+!4<>:02"DDFIML!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

245 mm 147 mm 90 mm 1657 g 5 ---

1014228Messerblock für 5 Messer, Holz, leer
+!4<>:02"DDDLGM!

Design-Messerblock aus Birkenholz mit fünf unver-
zichtbaren Messern. Mit seitlichem Magnethalter, 
z. B. zur Aufbewahrung von Scheren. Beinhaltet ein 
Gemüsemesser, ein Tomatenmesser, ein Asien-
messer, ein großes Kochmesser und ein Brotmes-
ser.

Design-Messerblock aus Birkenholz mit fünf unver-
zichtbaren Messern. Mit seitlichem Magnethalter, 
z. B. zur Aufbewahrung von Scheren. Beinhaltet ein 
Gemüsemesser, ein Tomatenmesser, ein Asien-
messer, ein großes Kochmesser und ein Brotmes-
ser.

Design-Messerblock aus Birkenholz mit fünf unver-
zichtbaren Messern. Mit seitlichem Magnethalter, 
z. B. zur Aufbewahrung von Scheren. Beinhaltet ein 
Gemüsemesser, ein Tomatenmesser, ein Asien-
messer, ein großes Kochmesser und ein Brotmes-
ser.

Design-Messerblock aus Birkenholz mit sieben un-
verzichtbaren Messern. Mit seitlichem Magnethal-
ter, z. B. zur Aufbewahrung von Scheren. Beinhaltet 
ein Obstmesser, ein Gemüsemesser, ein Tomaten-
messer, ein Asienmesser, ein kleines Kochmesser, 
ein großes Kochmesser und ein Brotmesser.

Design-Messerblock aus Birkenholz für eine
platzsparende, aufrechte Aufbewahrung. Mit      
seitlichem Magnethalter, z. B. zur Aufbewahrung 
von Scheren.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

2524

Functional Form Schneidzubehör

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

2524



FUNCTIONAL FORM

2726

Functional Form 
Scheren

FUNCTIONAL FORM

 Scharfe Klingen
• Dank des Facettenschliffs   
   schneiden Sie stets präzise und  
   die Klingen bleiben lange scharf

 Ergonomisches Design
• Die einzigartigen Griffe sind    
   ergonomisch geformt  
   und bieten ausgezeichneten  
   Komfort.

 Vielseitiges Multitalent
• Functional Form Scheren  
   sind ideal für zahlreiche  
   Schneidaufgaben im Alltag

 Hochwertige Materialien
• Hochwertiger rostfreier  
   Stahl sorgt für ausgezeichnete  
   Haltbarkeit

Das zeichnet  
unsere
Functional Form 
Scheren aus:

26



FUNCTIONAL FORM

2726

Functional Form Scheren

Schneiden mehrerer Lagen verschiedener Mate- 
rialien. Einstellbare Klingenspannung.

Schneiden mehrerer Lagen verschiedener Mate- 
rialien. Einstellbare Klingenspannung.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



2928

FUNCTIONAL FORM

2928

Functional Form Scheren

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



2928

Notizen

2928



3130 3130

FUNCTIONAL FORM 

Functional Form
Küchenhelfer

 Sichere & einfache Benutzung
• Sicherer und komfortabler  

SoftgripTM Griff

 Einfache Aufbewahrung
• Einfache und platzsparende 

Aufbewahrung dank faltbarer  
Struktur 

 Einfache Reinigung
• Einfach zu reinigendes Design

Für einfaches Kochen – jeden Tag. 
Einfach zu benutzen, zu reinigen und 
aufzubewahren.



FUNCTIONAL FORM

3130 3130

Functional Form Küchenhelfer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

3332

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

255 mm 80 mm 20 mm 60 g 6 ---

1016128Weichkäsehobel
+!4<>:02"DDELID!

Ideal zum Schneiden von Edamer oder Cheddar. 
Die kurze Klinge aus rostfreiem Stahl verhindert, 
dass der Käse an der Klinge haftet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

315 mm 82 mm 20 mm 66 g 5 ---

1015987Käsemesser
+!4<>:02"DDEJEH!

Ideal zum Schneiden und Servieren von Hart- und 
Weichkäse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 59 mm 173 g 2 ---

1014416Gemüsehobel
+!4<>:02"DDDMFE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 58 mm 156 g 2 ---

1014410Handreibe, grob
+!4<>:02"DDDLLH!

Ideal für einfaches Schneiden. Der Fingerschutz 
ermöglicht eine sichere Anwendung.

Ideal für einfaches Reiben. Der Fingerschutz er-
möglicht eine sichere Anwendung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 59 mm 156 g 2 ---

1014412Handreibe, fein
+!4<>:02"DDDLME!

Ideal für einfaches Reiben. Der Fingerschutz er-
möglicht eine sichere Anwendung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

400 mm 80 mm 35  mm 59 g 6 ---

1023612Pfannenwender
+!4<>:02”DDIKJJ!

Ideal für einfaches Braten und Backen. Die dünne 
und flexible Kante eignet sich perfekt zum Wenden 
von Pfannkuchen und Omelettes.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 92 mm 62 mm 140 g 4 ---

1019530Handreibe mit Behälter
+!4<>:02"DDHFLL!

Ideal zum Reiben von Parmesan oder Gemüse. 
Inklusive Deckel, der die Zutaten im Kühlschrank 
länger frisch hält.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 80 mm 40 mm 64 g 6 ---

1014447Pfannenwender
+!4<>:02"DDEDMJ!

Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Perfekt 
geeignet für leicht anhaftende Lebensmittel.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

365 mm 80 mm 32 mm 78 g 6 ---

1023611

+!4<>:02”DDIKIM!
Ideal für einfaches Backen. Der harte Kunst- 

Silikonkante Schüsseln restlos ausgeleert werden 
können.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

360 mm 78 mm 28 mm 75 g 6 ---

1014435

+!4<>:02"DDDMMD!
Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Der sta-

und dank der Silikonkante können eine Pfanne oder 
ein Topf restlos ausgeleert werden.

Functional Form Küchenhelfer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

3332

Functional Form Küchenhelfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

255 mm 80 mm 20 mm 60 g 6 ---

1016128Weichkäsehobel
+!4<>:02"DDELID!

Ideal zum Schneiden von Edamer oder Cheddar. 
Die kurze Klinge aus rostfreiem Stahl verhindert, 
dass der Käse an der Klinge haftet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

315 mm 82 mm 20 mm 66 g 5 ---

1015987Käsemesser
+!4<>:02"DDEJEH!

Ideal zum Schneiden und Servieren von Hart- und 
Weichkäse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 59 mm 173 g 2 ---

1014416Gemüsehobel
+!4<>:02"DDDMFE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 58 mm 156 g 2 ---

1014410Handreibe, grob
+!4<>:02"DDDLLH!

Ideal für einfaches Schneiden. Der Fingerschutz 
ermöglicht eine sichere Anwendung.

Ideal für einfaches Reiben. Der Fingerschutz er-
möglicht eine sichere Anwendung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 59 mm 156 g 2 ---

1014412Handreibe, fein
+!4<>:02"DDDLME!

Ideal für einfaches Reiben. Der Fingerschutz er-
möglicht eine sichere Anwendung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

400 mm 80 mm 35  mm 59 g 6 ---

1023612Pfannenwender
+!4<>:02”DDIKJJ!

Ideal für einfaches Braten und Backen. Die dünne 
und flexible Kante eignet sich perfekt zum Wenden 
von Pfannkuchen und Omelettes.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 92 mm 62 mm 140 g 4 ---

1019530Handreibe mit Behälter
+!4<>:02"DDHFLL!

Ideal zum Reiben von Parmesan oder Gemüse. 
Inklusive Deckel, der die Zutaten im Kühlschrank 
länger frisch hält.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 80 mm 40 mm 64 g 6 ---

1014447Pfannenwender
+!4<>:02"DDEDMJ!

Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Perfekt 
geeignet für leicht anhaftende Lebensmittel.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

365 mm 80 mm 32 mm 78 g 6 ---

1023611

+!4<>:02”DDIKIM!
Ideal für einfaches Backen. Der harte Kunst- 

Silikonkante Schüsseln restlos ausgeleert werden 
können.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

360 mm 78 mm 28 mm 75 g 6 ---

1014435

+!4<>:02"DDDMMD!
Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Der sta-

und dank der Silikonkante können eine Pfanne oder 
ein Topf restlos ausgeleert werden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

255 mm 80 mm 20 mm 60 g 6 ---

1016128Weichkäsehobel
+!4<>:02"DDELID!

Ideal zum Schneiden von Edamer oder Cheddar. 
Die kurze Klinge aus rostfreiem Stahl verhindert, 
dass der Käse an der Klinge haftet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

315 mm 82 mm 20 mm 66 g 5 ---

1015987Käsemesser
+!4<>:02"DDEJEH!

Ideal zum Schneiden und Servieren von Hart- und 
Weichkäse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 59 mm 173 g 2 ---

1014416Gemüsehobel
+!4<>:02"DDDMFE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 58 mm 156 g 2 ---

1014410Handreibe, grob
+!4<>:02"DDDLLH!

Ideal für einfaches Schneiden. Der Fingerschutz 
ermöglicht eine sichere Anwendung.

Ideal für einfaches Reiben. Der Fingerschutz er-
möglicht eine sichere Anwendung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 83 mm 59 mm 156 g 2 ---

1014412Handreibe, fein
+!4<>:02"DDDLME!

Ideal für einfaches Reiben. Der Fingerschutz er-
möglicht eine sichere Anwendung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

400 mm 80 mm 35  mm 59 g 6 ---

1023612Pfannenwender
+!4<>:02”DDIKJJ!

Ideal für einfaches Braten und Backen. Die dünne 
und flexible Kante eignet sich perfekt zum Wenden 
von Pfannkuchen und Omelettes.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 92 mm 62 mm 140 g 4 ---

1019530Handreibe mit Behälter
+!4<>:02"DDHFLL!

Ideal zum Reiben von Parmesan oder Gemüse. 
Inklusive Deckel, der die Zutaten im Kühlschrank 
länger frisch hält.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 80 mm 40 mm 64 g 6 ---

1014447Pfannenwender
+!4<>:02"DDEDMJ!

Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Perfekt 
geeignet für leicht anhaftende Lebensmittel.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

365 mm 80 mm 32 mm 78 g 6 ---

1023611

+!4<>:02”DDIKIM!
Ideal für einfaches Backen. Der harte Kunst- 

Silikonkante Schüsseln restlos ausgeleert werden 
können.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

360 mm 78 mm 28 mm 75 g 6 ---

1014435

+!4<>:02"DDDMMD!
Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Der sta-

und dank der Silikonkante können eine Pfanne oder 
ein Topf restlos ausgeleert werden.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Ideal für einfaches Braten und Backen. Die flexiblen 
Silikonkanten sorgen für eine exzellente Hand-
habung. Robuste Ausführung und praktische Größe 
für den universellen Einsatz.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

373 mm 49 mm 80 mm 7 g 6 ---

1027300Pfannenwender
*6424002009672*

Neu

Ideal für einfaches Kochen und Servieren. Der  
stabile Kunststoff macht den Löffel widerstands-
fähig und dank der Silikonkante können eine Pfanne 
oder ein Topf restlos ausgeleert werden. Dient auch 
als Messlöffel für 1 Teelöffel, 1 Esslöffel & 50ml.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

372 mm 40 mm 80 mm 8 g 6 ---

1027299Kochlöffel
*6424002009665*

Neu

Ideal zum Abtropfen und Rühren. Dank der  
Silikonkante können eine Pfanne oder ein Topf  
restlos ausgeleert werden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

372 mm 45 mm 92 mm 11 g 6 ---

1027302Sieblöffel
*6424002009696*

Neu

Ideal für einfaches Braten und Backen. Die flexiblen 
Silikonkanten sorgen für eine exzellente Hand-
habung. Durch das widerstandsfähige Material 
und die praktische Größe ist er für den universellen 
Einsatz geeignet.



FUNCTIONAL FORM

3534

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 80 mm 37 mm 65 g 6 ---

1019532

+!4<>:02"DDHFMI!
Ideal zum Servieren von Spaghetti oder anderer 
Pasta. Mit Loch zum Abmessen von einer Portion 
Spaghetti.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

167 mm 126 mm 50 mm 180 g 4 ---

1016126Eierschneider
+!4<>:02"DDELGJ!

Ideal zum Schneiden dünner Eierscheiben. Der tiefe 
Rand kann für Eierschalen genutzt werden, sodass 
der Frühstückstisch sauber bleibt.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

170 mm 125 mm 52 mm 207 g 4 ---

1016125Zitruspresse
+!4<>:02"DDELFM!

Ideal zur Zubereitung frischer, köstlicher Säfte. 
Einfach zu reinigen und aufzubewahren.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

200 mm 130 mm 80 mm 340 g 4 ---

1016132Apfelteiler mit Behälter
+!4<>:02"DDELML!

Ideal zum Zerteilen und Entkernen von Äpfeln. Der 
Behälter mit Silikondeckel hält die Apfelstücke 
frisch. Der perfekte Snack für unterwegs.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

221 mm 150 mm 111 mm 656 g 4 ---

1016127

+!4<>:02"DDELHG!
Ideal zur Zubereitung von frischem, aromatischem 

Wasser eingefüllt werden muss. Volumen: 1,0 l.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

254 mm 99 mm 20 mm 114 g 4 ---

1016121Frühstücksmesser, 3-tlg.
+!4<>:02"DDEKLF!

Ideal zum Verteilen von Butter, Honig oder Mar-
melade. Mit gezahnter Klinge zum Schneiden von 
Brötchen oder Croissants. Enthält drei Messer in 
verschiedenen Farben.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

260 mm 90 mm 23 mm 67 g 6 ---

1019533Pizzaschneider
+!4<>:02"DDHGDE!

ist auch für antihaftbeschichtete Oberflächen 
geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

169 mm 250 mm 253 mm 755 g 2 ---

1014433Salatschleuder
+!4<>:02"DDDMKJ!

Ideal für frische und schmackhafte Salate. Zum 
Zubereiten und Servieren. Spülmaschinenfest.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

330 mm 75 mm 30 mm 129 g 4 ---

1014434Salatbesteck
+!4<>:02"DDDMLG!

Ideal zum Zubereiten und Servieren. Entweder als 

zusammenzusetzen und auseinanderzunehmen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

160 mm 80 mm 78 mm 227 g 4 ---

1014347Dressing-Shaker
+!4<>:02"DDDLIG!

Ideal für schmackhafte Dressings. Zum Wechseln 
zwischen Zubereiten, Servieren und Aufbewahren 
einfach den Silikondeckel drehen.

Functional Form Küchenhelfer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Ideal zum Servieren von Spaghetti oder anderer 
Pasta. Mit Loch zum Abmessen von einer Portion 
Spaghetti. Mit der Silikonspitze kann eine Pfanne 
oder ein Topf restlos ausgeleert werden. Lange 
Spitzen zum einfachen Anheben von Spaghetti und 
Nudeln.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

364 mm 38 mm 80 mm 7 g 6 ---

1027301Pastalöffel
*6424002009689*

Neu



FUNCTIONAL FORM

3534

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 80 mm 37 mm 65 g 6 ---

1019532

+!4<>:02"DDHFMI!
Ideal zum Servieren von Spaghetti oder anderer 
Pasta. Mit Loch zum Abmessen von einer Portion 
Spaghetti.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

167 mm 126 mm 50 mm 180 g 4 ---

1016126Eierschneider
+!4<>:02"DDELGJ!

Ideal zum Schneiden dünner Eierscheiben. Der tiefe 
Rand kann für Eierschalen genutzt werden, sodass 
der Frühstückstisch sauber bleibt.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

170 mm 125 mm 52 mm 207 g 4 ---

1016125Zitruspresse
+!4<>:02"DDELFM!

Ideal zur Zubereitung frischer, köstlicher Säfte. 
Einfach zu reinigen und aufzubewahren.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

200 mm 130 mm 80 mm 340 g 4 ---

1016132Apfelteiler mit Behälter
+!4<>:02"DDELML!

Ideal zum Zerteilen und Entkernen von Äpfeln. Der 
Behälter mit Silikondeckel hält die Apfelstücke 
frisch. Der perfekte Snack für unterwegs.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

221 mm 150 mm 111 mm 656 g 4 ---

1016127

+!4<>:02"DDELHG!
Ideal zur Zubereitung von frischem, aromatischem 

Wasser eingefüllt werden muss. Volumen: 1,0 l.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

254 mm 99 mm 20 mm 114 g 4 ---

1016121Frühstücksmesser, 3-tlg.
+!4<>:02"DDEKLF!

Ideal zum Verteilen von Butter, Honig oder Mar-
melade. Mit gezahnter Klinge zum Schneiden von 
Brötchen oder Croissants. Enthält drei Messer in 
verschiedenen Farben.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

260 mm 90 mm 23 mm 67 g 6 ---

1019533Pizzaschneider
+!4<>:02"DDHGDE!

ist auch für antihaftbeschichtete Oberflächen 
geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

169 mm 250 mm 253 mm 755 g 2 ---

1014433Salatschleuder
+!4<>:02"DDDMKJ!

Ideal für frische und schmackhafte Salate. Zum 
Zubereiten und Servieren. Spülmaschinenfest.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

330 mm 75 mm 30 mm 129 g 4 ---

1014434Salatbesteck
+!4<>:02"DDDMLG!

Ideal zum Zubereiten und Servieren. Entweder als 

zusammenzusetzen und auseinanderzunehmen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

160 mm 80 mm 78 mm 227 g 4 ---

1014347Dressing-Shaker
+!4<>:02"DDDLIG!

Ideal für schmackhafte Dressings. Zum Wechseln 
zwischen Zubereiten, Servieren und Aufbewahren 
einfach den Silikondeckel drehen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 80 mm 37 mm 65 g 6 ---

1019532

+!4<>:02"DDHFMI!
Ideal zum Servieren von Spaghetti oder anderer 
Pasta. Mit Loch zum Abmessen von einer Portion 
Spaghetti.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

167 mm 126 mm 50 mm 180 g 4 ---

1016126Eierschneider
+!4<>:02"DDELGJ!

Ideal zum Schneiden dünner Eierscheiben. Der tiefe 
Rand kann für Eierschalen genutzt werden, sodass 
der Frühstückstisch sauber bleibt.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

170 mm 125 mm 52 mm 207 g 4 ---

1016125Zitruspresse
+!4<>:02"DDELFM!

Ideal zur Zubereitung frischer, köstlicher Säfte. 
Einfach zu reinigen und aufzubewahren.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

200 mm 130 mm 80 mm 340 g 4 ---

1016132Apfelteiler mit Behälter
+!4<>:02"DDELML!

Ideal zum Zerteilen und Entkernen von Äpfeln. Der 
Behälter mit Silikondeckel hält die Apfelstücke 
frisch. Der perfekte Snack für unterwegs.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

221 mm 150 mm 111 mm 656 g 4 ---

1016127

+!4<>:02"DDELHG!
Ideal zur Zubereitung von frischem, aromatischem 

Wasser eingefüllt werden muss. Volumen: 1,0 l.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

254 mm 99 mm 20 mm 114 g 4 ---

1016121Frühstücksmesser, 3-tlg.
+!4<>:02"DDEKLF!

Ideal zum Verteilen von Butter, Honig oder Mar-
melade. Mit gezahnter Klinge zum Schneiden von 
Brötchen oder Croissants. Enthält drei Messer in 
verschiedenen Farben.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

260 mm 90 mm 23 mm 67 g 6 ---

1019533Pizzaschneider
+!4<>:02"DDHGDE!

ist auch für antihaftbeschichtete Oberflächen 
geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

169 mm 250 mm 253 mm 755 g 2 ---

1014433Salatschleuder
+!4<>:02"DDDMKJ!

Ideal für frische und schmackhafte Salate. Zum 
Zubereiten und Servieren. Spülmaschinenfest.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

330 mm 75 mm 30 mm 129 g 4 ---

1014434Salatbesteck
+!4<>:02"DDDMLG!

Ideal zum Zubereiten und Servieren. Entweder als 

zusammenzusetzen und auseinanderzunehmen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

160 mm 80 mm 78 mm 227 g 4 ---

1014347Dressing-Shaker
+!4<>:02"DDDLIG!

Ideal für schmackhafte Dressings. Zum Wechseln 
zwischen Zubereiten, Servieren und Aufbewahren 
einfach den Silikondeckel drehen.

Functional Form Küchenhelfer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

3736

Functional Form Küchenhelfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

180 mm 79 mm 38 mm 136 g 4 ---

1014349Knoblauchpresse
+!4<>:02"DDDLKK!

Zur Zubereitung schmackhafter Gerichte. Das 
Gitter kann für eine einfache Reinigung ausgeklappt 
werden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

341 mm 80 mm 70 mm 54 g 6 ---

1014437Schneebesen
+!4<>:02"DDEDED!

Ideal für einfaches Schlagen. Besonders geeignet 
für Zähflüssiges, wie z. B. Pfannkuchenteig.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

350 mm 78 mm 61 mm 53 g 6 ---

1014438Spiralbesen
+!4<>:02"DDEDFK!

Ideal für einfaches Schlagen. Besonders geeignet 
für Sahne und Saucen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

353 mm 80 mm 60 mm 77 g 6 ---

1023613Schneebesen mit Silikon
+!4<>:02”DDIKKG!

Ideal für einfaches Schlagen. Dank der silikon- 
beschichteten Drähte ist der Schneebesen einfach 
zu benutzen und einfach zu reinigen.

NEU

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

270 mm 80 mm 20 mm 55 g 6 ---

1023614Silikonpinsel
+!4<>:02”DDIKLD!

Ideal für einfaches Backen. Die sternförmigen  
Borsten ermöglichen einen besseren Halt von Öl 
und anderen Flüssigkeiten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

347 mm 80 mm 20 mm 72 g 6 ---

1023615Teigschaber mit Silikon
+!4<>:02”DDIKMK!

Ideal für einfaches Backen. Dank des asymmetrischen 
Silikonkopfes können Schüsseln restlos ausgeleert 
werden.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

462 mm 305 mm 50 mm 257 g 5 ---

1014348Spritzschutz
+!4<>:02"DDDLJD!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

440 mm 195 mm 44 mm 244 g 6 ---

1014345Sieb
+!4<>:02"DDDLHJ!

Ideal für sauberes und sicheres Braten.  
Für alle Pfannengrößen geeignet.

Ideal für einfaches Kochen. Lässt sich für eine  
einfache Aufbewahrung zusammenfalten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

155 mm 68 mm 55 mm 109 g 4 ---

1019529

+!4<>:02"DDHFKE!

Korken.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 76 mm 37 mm 68 g 6 858185

1003023Grätenzange
*!7:<26B"ILELIE!

Rostfreier Stahl gewährleistet Kontrolle und Präzi-
sion beim Entfernen von Fischgräten.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Ideal zur Zubereitung schmackhafter Gerichte.  
Mit Schaber zum Entfernen des gepressten Knob-
lauchs. Das Gitter kann für eine einfache Reinigung 
ausgeklappt werden. 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

244 mm 42 mm 80 mm 100 g 5 ---

1028361Knoblauchpresse
*6424002010340*

Neu



FUNCTIONAL FORM

3736

Ideal für sauberes und sicheres Braten.  
Für alle Pfannengrößen geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

400 mm 56 mm 300 mm 31 g 6 ---

1027305Spritzschutz
*6424002009726*

Neu

Ideal für einfaches Kochen. Lässt sich für eine  
einfache Aufbewahrung zusammenfalten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

460 mm 99 mm 260 mm 32 g 6 ---

1027304Sieb
*6424002009719*

Neu

Functional Form Küchenhelfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

180 mm 79 mm 38 mm 136 g 4 ---

1014349Knoblauchpresse
+!4<>:02"DDDLKK!

Zur Zubereitung schmackhafter Gerichte. Das 
Gitter kann für eine einfache Reinigung ausgeklappt 
werden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

341 mm 80 mm 70 mm 54 g 6 ---

1014437Schneebesen
+!4<>:02"DDEDED!

Ideal für einfaches Schlagen. Besonders geeignet 
für Zähflüssiges, wie z. B. Pfannkuchenteig.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

350 mm 78 mm 61 mm 53 g 6 ---

1014438Spiralbesen
+!4<>:02"DDEDFK!

Ideal für einfaches Schlagen. Besonders geeignet 
für Sahne und Saucen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

353 mm 80 mm 60 mm 77 g 6 ---

1023613Schneebesen mit Silikon
+!4<>:02”DDIKKG!

Ideal für einfaches Schlagen. Dank der silikon- 
beschichteten Drähte ist der Schneebesen einfach 
zu benutzen und einfach zu reinigen.

NEU

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

270 mm 80 mm 20 mm 55 g 6 ---

1023614Silikonpinsel
+!4<>:02”DDIKLD!

Ideal für einfaches Backen. Die sternförmigen  
Borsten ermöglichen einen besseren Halt von Öl 
und anderen Flüssigkeiten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

347 mm 80 mm 20 mm 72 g 6 ---

1023615Teigschaber mit Silikon
+!4<>:02”DDIKMK!

Ideal für einfaches Backen. Dank des asymmetrischen 
Silikonkopfes können Schüsseln restlos ausgeleert 
werden.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

462 mm 305 mm 50 mm 257 g 5 ---

1014348Spritzschutz
+!4<>:02"DDDLJD!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

440 mm 195 mm 44 mm 244 g 6 ---

1014345Sieb
+!4<>:02"DDDLHJ!

Ideal für sauberes und sicheres Braten.  
Für alle Pfannengrößen geeignet.

Ideal für einfaches Kochen. Lässt sich für eine  
einfache Aufbewahrung zusammenfalten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

155 mm 68 mm 55 mm 109 g 4 ---

1019529

+!4<>:02"DDHFKE!

Korken.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 76 mm 37 mm 68 g 6 858185

1003023Grätenzange
*!7:<26B"ILELIE!

Rostfreier Stahl gewährleistet Kontrolle und Präzi-
sion beim Entfernen von Fischgräten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

180 mm 79 mm 38 mm 136 g 4 ---

1014349Knoblauchpresse
+!4<>:02"DDDLKK!

Zur Zubereitung schmackhafter Gerichte. Das 
Gitter kann für eine einfache Reinigung ausgeklappt 
werden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

341 mm 80 mm 70 mm 54 g 6 ---

1014437Schneebesen
+!4<>:02"DDEDED!

Ideal für einfaches Schlagen. Besonders geeignet 
für Zähflüssiges, wie z. B. Pfannkuchenteig.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

350 mm 78 mm 61 mm 53 g 6 ---

1014438Spiralbesen
+!4<>:02"DDEDFK!

Ideal für einfaches Schlagen. Besonders geeignet 
für Sahne und Saucen.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

353 mm 80 mm 60 mm 77 g 6 ---

1023613Schneebesen mit Silikon
+!4<>:02”DDIKKG!

Ideal für einfaches Schlagen. Dank der silikon- 
beschichteten Drähte ist der Schneebesen einfach 
zu benutzen und einfach zu reinigen.

NEU

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

270 mm 80 mm 20 mm 55 g 6 ---

1023614Silikonpinsel
+!4<>:02”DDIKLD!

Ideal für einfaches Backen. Die sternförmigen  
Borsten ermöglichen einen besseren Halt von Öl 
und anderen Flüssigkeiten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

347 mm 80 mm 20 mm 72 g 6 ---

1023615Teigschaber mit Silikon
+!4<>:02”DDIKMK!

Ideal für einfaches Backen. Dank des asymmetrischen 
Silikonkopfes können Schüsseln restlos ausgeleert 
werden.

NEU

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

462 mm 305 mm 50 mm 257 g 5 ---

1014348Spritzschutz
+!4<>:02"DDDLJD!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

440 mm 195 mm 44 mm 244 g 6 ---

1014345Sieb
+!4<>:02"DDDLHJ!

Ideal für sauberes und sicheres Braten.  
Für alle Pfannengrößen geeignet.

Ideal für einfaches Kochen. Lässt sich für eine  
einfache Aufbewahrung zusammenfalten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

155 mm 68 mm 55 mm 109 g 4 ---

1019529

+!4<>:02"DDHFKE!

Korken.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 76 mm 37 mm 68 g 6 858185

1003023Grätenzange
*!7:<26B"ILELIE!

Rostfreier Stahl gewährleistet Kontrolle und Präzi-
sion beim Entfernen von Fischgräten.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

3938

Spitze Zangenenden und hitzebeständige Zähne  
aus Silikon für mehr Präzision und Kontrolle.  
Gewinkelte Form für den einfachen Gebrauch in  
der Bratpfanne.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

358 mm 21 mm 80 mm 7 g 6 ---

1027303Zange mit Silikon 
*6424002009702*

Neu

Functional Form Küchenhelfer



FUNCTIONAL FORM

3938



FUNCTIONAL FORM

4140

Functional Form
Bratpfannen & 
Sautierpfannen

 Langlebige Beschichtung
Extrem strapazierfähige & antihaftende 
Hardtec™ Beschichtung. 

 Beschichteter Boden
Der beschichtete Boden verkratzt das 
Kochfeld nicht.

 Sicherer Griff
Der Bakelit-Griff bleibt kühl und sorgt für 
eine optimale Griffigkeit.

 Stabelbar
Platzsparendes Design  
mit einfacher Stapelbarkeit.

 Flachglasdeckel mit zwei 
Ausgießmöglichkeiten
Die Sautierpfannen verfügen über einen 
multifunktionalen, geräuscharmen Silikon- 
deckel mit Dampf- und Kochkontrolle  
und 2 verschiedenen Gießfunktionen.

 Funktioniert auf allen Kochfeldern

 Made in Finland
Alle Functional Form Produkte werden in 
Sorsakoski (Finnland) hergestellt.

 Ansprechendes Design
• Moderner und einheitlicher Griffdesign
• Leicht zu reinigen und spülmaschinenfest
• Eleganter, flacher Glasdeckel

Funktionen & Vorzüge

Neu

OfenfestElektroKeramik GasInduktion Spül- 
maschinen- 

geeignet



FUNCTIONAL FORM

4140

Functional Form Kochgeschirr  
Für alle Herdarten 

Bratpfanne aus Aluminium für einfaches Kochen im 
Alltag mit zweilagiger-PTFE-Beschichtung (Hard-
tec™). Die Beschichtung ist PFOA-frei. Der Bakelit-
griff bleibt stets kühl und sorgt so für einen sicheren 
Halt. Raumsparendes, stapelbares Design. Leicht 
zu reinigen und spülmaschinenfest. Backofenfest 
bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

87 mm 273 mm 469 mm 1039 g 6 ---

1026573Bratpfanne, 26 cm
*6424002008910*

Neu

Bratpfanne aus Aluminium für einfaches Kochen im 
Alltag mit zweilagiger-PTFE-Beschichtung (Hard-
tec™). Die Beschichtung ist PFOA-frei. Der Bakelit-
griff bleibt stets kühl und sorgt so für einen sicheren 
Halt. Raumsparendes, stapelbares Design. Leicht 
zu reinigen und spülmaschinenfest. Backofenfest 
bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

88 mm 250 mm 444 mm 834 g 6 ---

1026572Bratpfanne, 24 cm
*6424002008903*

Neu

Bratpfanne aus Aluminium für einfaches Kochen im 
Alltag mit zweilagiger-PTFE-Beschichtung (Hard-
tec™). Die Beschichtung ist PFOA-frei. Der Bakelit-
griff bleibt stets kühl und sorgt so für einen sicheren 
Halt. Raumsparendes, stapelbares Design. Leicht 
zu reinigen und spülmaschinenfest. Backofenfest 
bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

87 mm 293 mm 485 mm 1153 g 6 ---

1026574Bratpfanne, 28 cm
*6424002008927*

Neu

Sautierpfanne aus Aluminium für einfaches Kochen 
im Alltag auf allen Kochfeldern. Zweilagige-PTFE- 
Beschichtung (Hardtec™). PFOA-freie Antihaft Bes-
chichtung. Der Bakelitgriff bleibt stets kühl und sorgt 
so für einen sicheren Halt. Der flache Designdeckel 
hat zwei verschiedene Gießfunktionen und kann das 
Überkochen verhindern. Der Silikonring des Deckels 
sorgt für eine geräuscharme Verwendung. Raum-
sparendes, stapelbares Design. Leicht zu reinigen 
und spülmaschinenfest. Backofenfest bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

104 mm 277 mm 464 mm 2001 g 4 ---

1026575Sautierpfanne, 26 cm
*6424002008934*

Neu

Wok aus Aluminium für einfaches Kochen im Alltag 
auf allen Kochfeldern. Zweilagige-PTFE-Beschich-
tung (Hardtec™). Die Beschichtung ist PFOA-frei. 
Der Bakelitgriff bleibt stets kühl und sorgt so für 
einen sicheren Halt.  Der Silikonring des Deckels 
sorgt für eine geräuscharme Verwendung. Raum-
sparendes, stapelbares Design. Leicht zu reinigen 
und spülmaschinenfest. Backofenfest bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

148 mm 306 mm 484 mm 1550 g 4 ---

1027705Wok, 28 cm
*6424002010104*

Neu



FUNCTIONAL FORM

4342

Functional Form
Stieltöpfe & Kasserollen Neu

 Langlebig
Edelstahl ist das ideale Material für den 
anspruchsvollen Alltagseinsatz.

 Sicherer Griff
Der Bakelit-Griff bleibt kühl und sorgt  
für eine optimale Griffigkeit.

 Stabelbar
Platzsparendes Design mit einfacher 
Stapelbarkeit.

 Flachglasdeckel
Durchsichtiger Glasdeckel mit 
hitzebeständigem Silikonring.

 Deckel mit zwei 
Ausgießmöglichkeiten
Perfekte Dampf- und Kochkontrolle  
und bequeme Gießfunktionen.

 Funktioniert auf allen Kochfeldern

 Made in Finland
Alle Functional Form Produkte werden in 
Sorsakoski (Finnland) hergestellt.

 Ansprechendes Design
• Modernes und einheitliches Griffdesign
• Spülmaschinenfest
• Eleganter, flacher Glasdeckel

Funktionen & Vorzüge

OfenfestElektroKeramik GasInduktion Spül- 
maschinen- 

geeignet



FUNCTIONAL FORM

4342

Functional Form Kochgeschirr  
Für alle Herdarten 

Kasserolle aus 18/10 Edelstahl für das einfache, 
tägliche Kochen auf allen Kochfeldern. Der Bakelit- 
griff bleibt stets kühl und der flache Designdeckel 
aus gehärtetem Glas bietet Dampf- und Kochkon-
trolle sowie eine Gießfunktionen. Raumsparendes, 
stapelbares Design. Leicht zu reinigen und spül-
maschinenfest. Backofenfest bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

322 mm 220 mm 120 mm 1320 g 4 ---

1026577Kasserolle, 3,0l
*6424002008958*

Neu

Stieltopf aus 18/10 Edelstahl für das einfache, täg- 
liche Kochen auf allen Kochfeldern. Der Bakelitgriff 
bleibt stets kühl und der flache Designdeckel aus 
gehärtetem Glas bietet Dampf- und Kochkontrolle 
sowie eine Gießfunktionen. Raumsparendes, 
stapelbares Design. Leicht zu reinigen und spül-
maschinenfest. Backofenfest bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

120 mm 178 mm 360 mm 868 g 6 ---

1026576Stieltopf, 1,5l
*6424002008941*

Neu

Kasserolle aus 18/10 Edelstahl für das einfache, 
tägliche Kochen auf allen Kochfeldern. Der Bakelit- 
griff bleibt stets kühl und der flache Designdeckel 
aus gehärtetem Glas bietet Dampf- und Kochkon-
trolle sowie eine Gießfunktionen. Raumsparendes, 
stapelbares Design. Leicht zu reinigen und spül-
maschinenfest. Backofenfest bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

367 mm 257 mm 140 mm 1827 g 4 ---

1026578Kasserolle, 5,0l
*6424002008965*

Neu

Kasserolle aus 18/10 Edelstahl für das einfache, 
tägliche Kochen auf allen Kochfeldern. Der Bakelit- 
griff bleibt stets kühl und der flache Designdeckel 
aus gehärtetem Glas bietet Dampf- und Kochkon-
trolle sowie eine Gießfunktionen. Raumsparendes, 
stapelbares Design. Leicht zu reinigen und spül-
maschinenfest. Backofenfest bis 150°C.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Alte Art.-Nr.

E
A

N

Art.-Nr.

385 mm 278 mm 158 mm 2311 g 2 ---

1026579Kasserolle, 7,0l
*6424002008972*

Neu



FUNCTIONAL FORM

4544

Functional Form Besteck

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM

4544

Functional Form Besteck

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



4746

INDOOR GARDENING

Functional Form+
Präzises und kraftvolles 
Schneiden –  
perfekt ausbalanciert



4746

Functional Form+ Messer sind perfekt ausbalanciert und ermöglichen 
Ihnen damit ein präzises und kraftvolles Schneiden. Ihre Balance und 
die sorgfältig ausgewählten Materialien tragen dazu bei, dass die Messer 
einfach zu benutzen, zu reinigen und aufzubewahren sind. Fiskars 
Functional Form+ Messer machen Ihr tägliches Kochen zum Erlebnis. 
Gönnen Sie sich das kleine Extra+.



4948 4948

FUNCTIONAL FORM+FUNCTIONAL FORM+

 Stabile Klinge
• Stabile, dicke Klinge 

für eine herausragende 
Schneidleistung

 Korrosionsbeständig 
• Hohe Korrosions-

beständigkeit dank 
hochwertigem  
rostfreien Stahl 
 

 Perfekt ausbalanciert
• Die perfekte Balance 

gewährleistet präzise und 
leichte Schnitte

 Softtouch Griff
• Ergonomischer, 

komfortabler Griff
• Extrem 

widerstandsfähiges 
Material (PP)

Functional Form+  
Messer 

Perfekt ausbalanciert für ein präzises 
und einfaches Schneiden. 



FUNCTIONAL FORM+

4948 4948

Functional Form+ Messer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM+

5150

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

423 mm 90 mm 30 mm 258 g 5 ---

1016007Kochmesser, groß, 19 cm
+!4<>:02"DDEKDJ!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

466 mm 75 mm 30 mm 259 g 5 ---

1016001Brotmesser, 24 cm
+!4<>:02"DDEJHI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

423 mm 90 mm 30 mm 252 g 5 ---

1015999Asienmesser, 17 cm
+!4<>:02"DDEJGL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

388 mm 62 mm 40 mm 200 g 5 ---

1016002Fleischgabel
+!4<>:02"DDEJIF!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

386 mm 160 mm 123 mm 2526 g 2 ---

1016004Messerblock mit 5 Messern
+!4<>:02"DDEJKJ!

Die lange Klinge meistert selbst anspruchsvolle 
Schneidaufgaben.

Stabile, gezahnte Klinge. Ideal zum Schneiden von 
Brot mit harter Kruste.

Kochmesser im asiatischen Stil. Ideal zum Schnei-
den großer Gemüsesorten sowie von Fleisch. 

Ideal für Fleischsorten aller Art.

Messerblock aus Birkenholz für eine platzsparende, 
aufrechte Aufbewahrung von Messern. Mit seitli-
chem Magnethalter, z. B. zur Aufbewahrung von 
Scheren. Enthält ein Gemüsemesser, ein Tomaten-
messer, ein Asienmesser, ein großes Kochmesser 
und ein Brotmesser.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 70 mm 56 mm 106 g 6 ---

1019217Roll-Sharp™ Messerschärfer
+!4<>:02"DDGMFF!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

450 mm 77 mm 36 mm 442 g 4 ---

1019218Wandmagnet
+!4<>:02"DDGMGM!

Einfach zu bedienender Messerschärfer mit 
keramischem Schleifstein und rutschfestem 
Boden. Für Rechts- und Linkshänder geeignet. 
Gewährleistet einen optimalen Schleifwinkel und 
verlängert die Lebensdauer der Messer. Einfach zu 
reinigen. Spülmaschinenfest.

Magnet zur Montage an der Wand für die Aufbe-
wahrung von Messern. 

Functional Form+ Messer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.



FUNCTIONAL FORM+

5150

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

423 mm 90 mm 30 mm 258 g 5 ---

1016007Kochmesser, groß, 19 cm
+!4<>:02"DDEKDJ!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

466 mm 75 mm 30 mm 259 g 5 ---

1016001Brotmesser, 24 cm
+!4<>:02"DDEJHI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

423 mm 90 mm 30 mm 252 g 5 ---

1015999Asienmesser, 17 cm
+!4<>:02"DDEJGL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

388 mm 62 mm 40 mm 200 g 5 ---

1016002Fleischgabel
+!4<>:02"DDEJIF!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

386 mm 160 mm 123 mm 2526 g 2 ---

1016004Messerblock mit 5 Messern
+!4<>:02"DDEJKJ!

Die lange Klinge meistert selbst anspruchsvolle 
Schneidaufgaben.

Stabile, gezahnte Klinge. Ideal zum Schneiden von 
Brot mit harter Kruste.

Kochmesser im asiatischen Stil. Ideal zum Schnei-
den großer Gemüsesorten sowie von Fleisch. 

Ideal für Fleischsorten aller Art.

Messerblock aus Birkenholz für eine platzsparende, 
aufrechte Aufbewahrung von Messern. Mit seitli-
chem Magnethalter, z. B. zur Aufbewahrung von 
Scheren. Enthält ein Gemüsemesser, ein Tomaten-
messer, ein Asienmesser, ein großes Kochmesser 
und ein Brotmesser.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 70 mm 56 mm 106 g 6 ---

1019217Roll-Sharp™ Messerschärfer
+!4<>:02"DDGMFF!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

450 mm 77 mm 36 mm 442 g 4 ---

1019218Wandmagnet
+!4<>:02"DDGMGM!

Einfach zu bedienender Messerschärfer mit 
keramischem Schleifstein und rutschfestem 
Boden. Für Rechts- und Linkshänder geeignet. 
Gewährleistet einen optimalen Schleifwinkel und 
verlängert die Lebensdauer der Messer. Einfach zu 
reinigen. Spülmaschinenfest.

Magnet zur Montage an der Wand für die Aufbe-
wahrung von Messern. 

Functional Form+ Zubehör

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Magnet zur Montage an der Wand für die  
Aufbewahrung von Messern.  
Inklusive Wandbefestigungsset.



5352

Edge 
Design, Ergonomie 
und Funktionalität –
perfekt kombiniert



5352

Fiskars Edge Messer zeichnen sich durch ein modernes Design 
und innovative Eigenschaften aus. Die spezielle Beschichtung 
sorgt für viel mehr als nur eine attraktive Optik – sie ermöglicht 
eine einfache Reinigung. Außerdem überzeugen die Messer mit 
ihrer hervorragenden Schneidleistung.



EDGE

5554

Edge Messer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 69 g 5 978301

1003091Schälmesser, 8 cm
+!4<>:09"KLGDEL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 74 g 5 978304

1003092Tomatenmesser, 13 cm
+!4<>:09"KLGDHM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 78 g 5 978326

1003096Deba-Messer, 12 cm
+!4<>:09"KLGFJE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 75 mm 20 mm 130 g 5 978311

1003095Kochmesser, 15 cm
+!4<>:09"KLGEEK!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 25 mm 148 g 5 978308

1003094Kochmesser, 19 cm
+!4<>:09"KLGDLK!

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Handliches, vielseitig einsetzbares Messer mittlerer 
Größe mit gezahnten Klingen. Ideal zum Schneiden 
von Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Asienmesser zum Schneiden von Lebensmitteln 
mittlerer Größe.

Kräftiges Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ideal 
zum Schneiden von Lebensmitteln mittlerer Größe.

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 92 mm 25 mm 151 g 5 978331

1003097Santoku-Messer, 17 cm
+!4<>:09"KLGGEI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 20 mm 156 g 5 978305

1003093Brotmesser, 23 cm
+!4<>:09"KLGDIJ!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

233 mm 88 mm 40 mm 111 g 6 978700

1003098Roll-Sharp™ Messerschärfer
+!4<>:09"KLKDDM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

390 mm 187 mm 80 mm 1940 g 4 978791

1003099Messerblock mit 5 Messern
+!4<>:09"KLKMEK!

Asienmesser mit breiter Klinge. Ideal zur Zuberei-
tung von Fleisch, Fisch und Gemüse.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Einfach zu bedienender Messerschärfer mit 
keramischem Schleifstein und rutschfestem 
Boden. Für Rechts- und Linkshänder geeignet. 
Gewährleistet einen optimalen Schleifwinkel und 
verlängert die Lebensdauer der Messer. Leicht 
auseinanderzunehmen für eine einfache Reinigung. 
Auch für breite Klingen und Beile geeignet. 

Der Messerblock kann an die Wand gehängt, auf 
die Arbeitsplatte gestellt oder in der Schublade 
platziert werden. Der Messerblock enthält ein 
Schälmesser, ein Tomatenmesser, ein Brotmesser, 
ein großes Kochmesser und ein Santoku-Messer.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 69 g 5 978301

1003091Schälmesser, 8 cm
+!4<>:09"KLGDEL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 74 g 5 978304

1003092Tomatenmesser, 13 cm
+!4<>:09"KLGDHM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 78 g 5 978326

1003096Deba-Messer, 12 cm
+!4<>:09"KLGFJE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 75 mm 20 mm 130 g 5 978311

1003095Kochmesser, 15 cm
+!4<>:09"KLGEEK!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 25 mm 148 g 5 978308

1003094Kochmesser, 19 cm
+!4<>:09"KLGDLK!

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Handliches, vielseitig einsetzbares Messer mittlerer 
Größe mit gezahnten Klingen. Ideal zum Schneiden 
von Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Asienmesser zum Schneiden von Lebensmitteln 
mittlerer Größe.

Kräftiges Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ideal 
zum Schneiden von Lebensmitteln mittlerer Größe.

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 92 mm 25 mm 151 g 5 978331

1003097Santoku-Messer, 17 cm
+!4<>:09"KLGGEI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 20 mm 156 g 5 978305

1003093Brotmesser, 23 cm
+!4<>:09"KLGDIJ!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

233 mm 88 mm 40 mm 111 g 6 978700

1003098Roll-Sharp™ Messerschärfer
+!4<>:09"KLKDDM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

390 mm 187 mm 80 mm 1940 g 4 978791

1003099Messerblock mit 5 Messern
+!4<>:09"KLKMEK!

Asienmesser mit breiter Klinge. Ideal zur Zuberei-
tung von Fleisch, Fisch und Gemüse.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Einfach zu bedienender Messerschärfer mit 
keramischem Schleifstein und rutschfestem 
Boden. Für Rechts- und Linkshänder geeignet. 
Gewährleistet einen optimalen Schleifwinkel und 
verlängert die Lebensdauer der Messer. Leicht 
auseinanderzunehmen für eine einfache Reinigung. 
Auch für breite Klingen und Beile geeignet. 

Der Messerblock kann an die Wand gehängt, auf 
die Arbeitsplatte gestellt oder in der Schublade 
platziert werden. Der Messerblock enthält ein 
Schälmesser, ein Tomatenmesser, ein Brotmesser, 
ein großes Kochmesser und ein Santoku-Messer.



EDGE

5554

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 69 g 5 978301

1003091Schälmesser, 8 cm
+!4<>:09"KLGDEL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 74 g 5 978304

1003092Tomatenmesser, 13 cm
+!4<>:09"KLGDHM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 78 g 5 978326

1003096Deba-Messer, 12 cm
+!4<>:09"KLGFJE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 75 mm 20 mm 130 g 5 978311

1003095Kochmesser, 15 cm
+!4<>:09"KLGEEK!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 25 mm 148 g 5 978308

1003094Kochmesser, 19 cm
+!4<>:09"KLGDLK!

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Handliches, vielseitig einsetzbares Messer mittlerer 
Größe mit gezahnten Klingen. Ideal zum Schneiden 
von Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Asienmesser zum Schneiden von Lebensmitteln 
mittlerer Größe.

Kräftiges Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ideal 
zum Schneiden von Lebensmitteln mittlerer Größe.

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 92 mm 25 mm 151 g 5 978331

1003097Santoku-Messer, 17 cm
+!4<>:09"KLGGEI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 20 mm 156 g 5 978305

1003093Brotmesser, 23 cm
+!4<>:09"KLGDIJ!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

233 mm 88 mm 40 mm 111 g 6 978700

1003098Roll-Sharp™ Messerschärfer
+!4<>:09"KLKDDM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

390 mm 187 mm 80 mm 1940 g 4 978791

1003099Messerblock mit 5 Messern
+!4<>:09"KLKMEK!

Asienmesser mit breiter Klinge. Ideal zur Zuberei-
tung von Fleisch, Fisch und Gemüse.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Einfach zu bedienender Messerschärfer mit 
keramischem Schleifstein und rutschfestem 
Boden. Für Rechts- und Linkshänder geeignet. 
Gewährleistet einen optimalen Schleifwinkel und 
verlängert die Lebensdauer der Messer. Leicht 
auseinanderzunehmen für eine einfache Reinigung. 
Auch für breite Klingen und Beile geeignet. 

Der Messerblock kann an die Wand gehängt, auf 
die Arbeitsplatte gestellt oder in der Schublade 
platziert werden. Der Messerblock enthält ein 
Schälmesser, ein Tomatenmesser, ein Brotmesser, 
ein großes Kochmesser und ein Santoku-Messer.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 69 g 5 978301

1003091Schälmesser, 8 cm
+!4<>:09"KLGDEL!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 74 g 5 978304

1003092Tomatenmesser, 13 cm
+!4<>:09"KLGDHM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

340 mm 65 mm 20 mm 78 g 5 978326

1003096Deba-Messer, 12 cm
+!4<>:09"KLGFJE!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 75 mm 20 mm 130 g 5 978311

1003095Kochmesser, 15 cm
+!4<>:09"KLGEEK!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 25 mm 148 g 5 978308

1003094Kochmesser, 19 cm
+!4<>:09"KLGDLK!

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Handliches, vielseitig einsetzbares Messer mittlerer 
Größe mit gezahnten Klingen. Ideal zum Schneiden 
von Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Asienmesser zum Schneiden von Lebensmitteln 
mittlerer Größe.

Kräftiges Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ideal 
zum Schneiden von Lebensmitteln mittlerer Größe.

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

370 mm 92 mm 25 mm 151 g 5 978331

1003097Santoku-Messer, 17 cm
+!4<>:09"KLGGEI!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 75 mm 20 mm 156 g 5 978305

1003093Brotmesser, 23 cm
+!4<>:09"KLGDIJ!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

233 mm 88 mm 40 mm 111 g 6 978700

1003098Roll-Sharp™ Messerschärfer
+!4<>:09"KLKDDM!

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

390 mm 187 mm 80 mm 1940 g 4 978791

1003099Messerblock mit 5 Messern
+!4<>:09"KLKMEK!

Asienmesser mit breiter Klinge. Ideal zur Zuberei-
tung von Fleisch, Fisch und Gemüse.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Einfach zu bedienender Messerschärfer mit 
keramischem Schleifstein und rutschfestem 
Boden. Für Rechts- und Linkshänder geeignet. 
Gewährleistet einen optimalen Schleifwinkel und 
verlängert die Lebensdauer der Messer. Leicht 
auseinanderzunehmen für eine einfache Reinigung. 
Auch für breite Klingen und Beile geeignet. 

Der Messerblock kann an die Wand gehängt, auf 
die Arbeitsplatte gestellt oder in der Schublade 
platziert werden. Der Messerblock enthält ein 
Schälmesser, ein Tomatenmesser, ein Brotmesser, 
ein großes Kochmesser und ein Santoku-Messer.

Edge Messer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



5756

Essential
Praktische  
Küchenutensilien –
zuverlässig und  
bewährt



5756

Messer  S. 58

Scheren S. 60

Küchenhelfer   S. 61

Das Essential Sortiment besteht aus Messern, Scheren und 
Küchenhelfern. Jedes Produkt ist darauf ausgelegt, praktisch  
und zuverlässig zu sein. Das Sortiment eignet sich ideal für  
alle, die ihre Küche mit den grundlegenden Utensilien ausstatten 
möchten.



ESSENTIAL

5958

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

290 mm 68 mm 15 mm 48 g 5 ---

1023780Schälmesser, 7 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 68 mm 17 mm 52 g 5 ---

1023778Gemüsemesser, 11 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 15 mm 55 g 5 ---

1023779Tomatenmesser, 12 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 30 mm 144 g 5 ---

1023774Brotmesser, 23 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 30 mm 122 g 5 ---

1023776Küchenmesser, 21 cm

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Vielseitiges, handliches Messer mittlerer Größe zum 
Schälen und Schneiden von Obst und Gemüse.

Vielseitiges, handliches Messer mittlerer Größe 
mit gezahnter Klinge. Ideal zum Schneiden von 
Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Universalmesser mit zahlreichen Einsatzmöglich-
keiten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

372 mm 126  mm 79 mm 1460 g 5 ---

1023782Messerblock mit 5 Messern

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 90 mm 30 mm 146 g 5 ---

1023775Kochmesser, 21 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 25 mm 99 g 5 ---

1023777Filetiermesser mit flexibler Klinge, 18 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 25 mm 182 g 5 ---

1023781Wetzstahl

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Flexible Klinge. Ideal zum Filetieren von Fisch.

Zum Schärfen von Messern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

227 mm 125 mm 70 mm 95 g 6 ---

1023811Roll-Sharp™ Messerschärfer
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Essential Messer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.



ESSENTIAL

5958

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

290 mm 68 mm 15 mm 48 g 5 ---

1023780Schälmesser, 7 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 68 mm 17 mm 52 g 5 ---

1023778Gemüsemesser, 11 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 15 mm 55 g 5 ---

1023779Tomatenmesser, 12 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 30 mm 144 g 5 ---

1023774Brotmesser, 23 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 30 mm 122 g 5 ---

1023776Küchenmesser, 21 cm

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Vielseitiges, handliches Messer mittlerer Größe zum 
Schälen und Schneiden von Obst und Gemüse.

Vielseitiges, handliches Messer mittlerer Größe 
mit gezahnter Klinge. Ideal zum Schneiden von 
Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Universalmesser mit zahlreichen Einsatzmöglich-
keiten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

372 mm 126  mm 79 mm 1460 g 5 ---

1023782Messerblock mit 5 Messern

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 90 mm 30 mm 146 g 5 ---

1023775Kochmesser, 21 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 25 mm 99 g 5 ---

1023777Filetiermesser mit flexibler Klinge, 18 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 25 mm 182 g 5 ---

1023781Wetzstahl

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Flexible Klinge. Ideal zum Filetieren von Fisch.

Zum Schärfen von Messern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

227 mm 125 mm 70 mm 95 g 6 ---

1023811Roll-Sharp™ Messerschärfer
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Essential Messer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

290 mm 68 mm 15 mm 48 g 5 ---

1023780Schälmesser, 7 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 68 mm 17 mm 52 g 5 ---

1023778Gemüsemesser, 11 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 15 mm 55 g 5 ---

1023779Tomatenmesser, 12 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 30 mm 144 g 5 ---

1023774Brotmesser, 23 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 30 mm 122 g 5 ---

1023776Küchenmesser, 21 cm

Kleines, leichtes, handliches Messer mit gerader 
Klinge und stabiler Spitze. Ideal zum Schälen von 
Obst und Gemüse. Auch zum Entfernen von Makeln 
geeignet.

Vielseitiges, handliches Messer mittlerer Größe zum 
Schälen und Schneiden von Obst und Gemüse.

Vielseitiges, handliches Messer mittlerer Größe 
mit gezahnter Klinge. Ideal zum Schneiden von 
Lebensmitteln mit Kruste oder Schale, z. B. Brot 
oder Tomaten. Auch als Tischmesser geeignet.

Großes, stabiles Messer mit gezahnter Klinge. 
Schneidet mühelos selbst Brot mit harter Kruste.

Universalmesser mit zahlreichen Einsatzmöglich-
keiten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

372 mm 126  mm 79 mm 1460 g 5 ---

1023782Messerblock mit 5 Messern

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 90 mm 30 mm 146 g 5 ---

1023775Kochmesser, 21 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 25 mm 99 g 5 ---

1023777Filetiermesser mit flexibler Klinge, 18 cm

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

430 mm 70 mm 25 mm 182 g 5 ---

1023781Wetzstahl

Großes Messer mit breiter, stabiler Klinge. Ein 
Universalmesser zum Schneiden von Fleisch und 
Gemüse sowie zum Hacken von Kräutern.

Flexible Klinge. Ideal zum Filetieren von Fisch.

Zum Schärfen von Messern.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

227 mm 125 mm 70 mm 95 g 6 ---

1023811Roll-Sharp™ Messerschärfer
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Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



ESSENTIAL

6160

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

270 mm 88 mm 20 mm 156 g 10 ---

1023819Geflügelschere

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 88 mm 19 mm 115 g 10 ---

1023820Küchenschere

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 95 mm 10 mm 54 g 10 ---

1023818Papierschere

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

303 mm 120 mm 30 mm 189 g 3 715692

1000809Cuts+More Mehrzweckschere
+!4;;?07"EIJMFI!

Kräftige Schere zum Häuten, Schneiden und 
Zerlegen von Geflügel und Wild. Die gebogenen, 
gezahnten Klingen erleichtern das Schneiden. Mit-
hilfe einer Kerbe in der Klinge wird das Durchtrennen 

für Rechts- als auch für Linkshänder geeignet. Der 
Verschluss lässt sich mit dem Daumen bedienen. 

Kräftige Schere mit gezahnter, unterer Klinge für 
besonders einfaches Schneiden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 110 mm 20 mm 88 g 10 ---

1023817Universalschere, 21 cm

Für zahlreiche Einsatzmöglichkeiten in Schule  
und Büro.

Leichte Schere, die sich ideal zum Schneiden 
von Papier eignet. Für Rechts- und Linkshänder 
geeignet.

Ultimative Mehrzweckschere für Rechtshänder.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

210 mm 65 mm 15 mm 28 g 5 ---

1023824Gemüseschäler

Y-förmiger Schäler. Ideal zum Schälen von Gemüse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 15 mm 41 g 5 ---

1023786Schäler

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 20 mm 44 g 5 ---

1023787Beweglicher Schäler

Zum Schälen von Obst und Gemüse.

Bewegliche Klinge zum einfachen Schälen von Obst 
und Gemüse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 108 mm 25 mm 76 g 5 ---

1023789Käsehobel

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 108 mm 10 mm 64 g 5 ---

1023790Weichkäsehobel

Der Winkel der Klinge aus rostfreiem Stahl 
gewährleistet, dass der Käse beim Schneiden nicht 
bricht.

Die kurze Klinge aus rostfreiem Stahl stellt sicher, 
dass der Weichkäse nicht an der Klinge haften 
bleibt.
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Essential Scheren

Kräftige Schere mit gezahnter unterer Klinge für

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.



ESSENTIAL

6160

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

270 mm 88 mm 20 mm 156 g 10 ---

1023819Geflügelschere

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 88 mm 19 mm 115 g 10 ---

1023820Küchenschere

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

220 mm 95 mm 10 mm 54 g 10 ---

1023818Papierschere

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

303 mm 120 mm 30 mm 189 g 3 715692

1000809Cuts+More Mehrzweckschere
+!4;;?07"EIJMFI!

Kräftige Schere zum Häuten, Schneiden und 
Zerlegen von Geflügel und Wild. Die gebogenen, 
gezahnten Klingen erleichtern das Schneiden. Mit-
hilfe einer Kerbe in der Klinge wird das Durchtrennen 

für Rechts- als auch für Linkshänder geeignet. Der 
Verschluss lässt sich mit dem Daumen bedienen. 

Kräftige Schere mit gezahnter, unterer Klinge für 
besonders einfaches Schneiden.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 110 mm 20 mm 88 g 10 ---

1023817Universalschere, 21 cm

Für zahlreiche Einsatzmöglichkeiten in Schule  
und Büro.

Leichte Schere, die sich ideal zum Schneiden 
von Papier eignet. Für Rechts- und Linkshänder 
geeignet.

Ultimative Mehrzweckschere für Rechtshänder.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

210 mm 65 mm 15 mm 28 g 5 ---

1023824Gemüseschäler

Y-förmiger Schäler. Ideal zum Schälen von Gemüse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 15 mm 41 g 5 ---

1023786Schäler

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 70 mm 20 mm 44 g 5 ---

1023787Beweglicher Schäler

Zum Schälen von Obst und Gemüse.

Bewegliche Klinge zum einfachen Schälen von Obst 
und Gemüse.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 108 mm 25 mm 76 g 5 ---

1023789Käsehobel

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

300 mm 108 mm 10 mm 64 g 5 ---

1023790Weichkäsehobel

Der Winkel der Klinge aus rostfreiem Stahl 
gewährleistet, dass der Käse beim Schneiden nicht 
bricht.

Die kurze Klinge aus rostfreiem Stahl stellt sicher, 
dass der Weichkäse nicht an der Klinge haften 
bleibt.
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Essential Küchenhelfer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.



ESSENTIAL

6362

Essential Küchenhelfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 67 mm 47 mm 278 g 5 ---

1023792Fleischklopfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

280 mm 30 mm 20 mm 39 g 5 ---

1023788Pilzmesser mit Bürste

Macht Fleisch zart.

Pilzmesser mit Bürste (Borsten aus Polypropylen).

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 33 mm 228 g 5 ---

1023793Knoblauchpresse

Der herausnehmbare Einsatz aus rostfreiem Stahl 
erleichtert die Reinigung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 15 mm 65 g 5 ---

1023800Fischentschupper

Zum Entschuppen von Fisch. Aus rostfreiem Stahl.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 60 mm 20 mm 34 g 5 ---

1023794

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

358 mm 60 mm 8 mm 55 g 10 ---

1023802Backpinsel
+!4<>:02”DDJHIM!

Pinsel mit hitzeresistenten Borsten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 20 mm 63 g 5 ---

1023796Pizzaschneider

Pizzaschneider mit Nylonklinge. Besonders zur 
Verwendung auf Antihaftbeschichtungen geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 78 mm 34 mm 57 g 5 ---

1023799Eierschneider

-
kochter Eier.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 45 mm 32 g 5 ---

1023797Teezange

Teeball in Form einer Zange. Die Zangenform 
erleichtert das Befüllen der Kugel mit Teeblättern 
sowie die Entleerung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

230 mm 110 mm 78 mm 183 g 5 ---

1023798Reibe, 4-seitig

Klassische, rechteckige Reibe mit sämtlichen 

an der Oberseite.
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Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 67 mm 47 mm 278 g 5 ---

1023792Fleischklopfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

280 mm 30 mm 20 mm 39 g 5 ---

1023788Pilzmesser mit Bürste

Macht Fleisch zart.

Pilzmesser mit Bürste (Borsten aus Polypropylen).

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 33 mm 228 g 5 ---

1023793Knoblauchpresse

Der herausnehmbare Einsatz aus rostfreiem Stahl 
erleichtert die Reinigung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 15 mm 65 g 5 ---

1023800Fischentschupper

Zum Entschuppen von Fisch. Aus rostfreiem Stahl.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 60 mm 20 mm 34 g 5 ---

1023794

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

358 mm 60 mm 8 mm 55 g 10 ---

1023802Backpinsel
+!4<>:02”DDJHIM!

Pinsel mit hitzeresistenten Borsten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 20 mm 63 g 5 ---

1023796Pizzaschneider

Pizzaschneider mit Nylonklinge. Besonders zur 
Verwendung auf Antihaftbeschichtungen geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 78 mm 34 mm 57 g 5 ---

1023799Eierschneider

-
kochter Eier.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 45 mm 32 g 5 ---

1023797Teezange

Teeball in Form einer Zange. Die Zangenform 
erleichtert das Befüllen der Kugel mit Teeblättern 
sowie die Entleerung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

230 mm 110 mm 78 mm 183 g 5 ---

1023798Reibe, 4-seitig

Klassische, rechteckige Reibe mit sämtlichen 

an der Oberseite.
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+!4<>:02"DDJHEE!Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 67 mm 47 mm 278 g 5 ---

1023792Fleischklopfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

280 mm 30 mm 20 mm 39 g 5 ---

1023788Pilzmesser mit Bürste

Macht Fleisch zart.

Pilzmesser mit Bürste (Borsten aus Polypropylen).

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 33 mm 228 g 5 ---

1023793Knoblauchpresse

Der herausnehmbare Einsatz aus rostfreiem Stahl 
erleichtert die Reinigung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 15 mm 65 g 5 ---

1023800Fischentschupper

Zum Entschuppen von Fisch. Aus rostfreiem Stahl.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 60 mm 20 mm 34 g 5 ---

1023794

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

358 mm 60 mm 8 mm 55 g 10 ---

1023802Backpinsel
+!4<>:02”DDJHIM!

Pinsel mit hitzeresistenten Borsten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 20 mm 63 g 5 ---

1023796Pizzaschneider

Pizzaschneider mit Nylonklinge. Besonders zur 
Verwendung auf Antihaftbeschichtungen geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 78 mm 34 mm 57 g 5 ---

1023799Eierschneider

-
kochter Eier.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 45 mm 32 g 5 ---

1023797Teezange

Teeball in Form einer Zange. Die Zangenform 
erleichtert das Befüllen der Kugel mit Teeblättern 
sowie die Entleerung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

230 mm 110 mm 78 mm 183 g 5 ---

1023798Reibe, 4-seitig

Klassische, rechteckige Reibe mit sämtlichen 

an der Oberseite.
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Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 67 mm 47 mm 278 g 5 ---

1023792Fleischklopfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

280 mm 30 mm 20 mm 39 g 5 ---

1023788Pilzmesser mit Bürste

Macht Fleisch zart.

Pilzmesser mit Bürste (Borsten aus Polypropylen).

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 33 mm 228 g 5 ---

1023793Knoblauchpresse

Der herausnehmbare Einsatz aus rostfreiem Stahl 
erleichtert die Reinigung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 15 mm 65 g 5 ---

1023800Fischentschupper

Zum Entschuppen von Fisch. Aus rostfreiem Stahl.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 60 mm 20 mm 34 g 5 ---

1023794

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

358 mm 60 mm 8 mm 55 g 10 ---

1023802Backpinsel
+!4<>:02”DDJHIM!

Pinsel mit hitzeresistenten Borsten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 20 mm 63 g 5 ---

1023796Pizzaschneider

Pizzaschneider mit Nylonklinge. Besonders zur 
Verwendung auf Antihaftbeschichtungen geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 78 mm 34 mm 57 g 5 ---

1023799Eierschneider

-
kochter Eier.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 45 mm 32 g 5 ---

1023797Teezange

Teeball in Form einer Zange. Die Zangenform 
erleichtert das Befüllen der Kugel mit Teeblättern 
sowie die Entleerung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

230 mm 110 mm 78 mm 183 g 5 ---

1023798Reibe, 4-seitig

Klassische, rechteckige Reibe mit sämtlichen 

an der Oberseite.
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

320 mm 67 mm 47 mm 278 g 5 ---

1023792Fleischklopfer

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

280 mm 30 mm 20 mm 39 g 5 ---

1023788Pilzmesser mit Bürste

Macht Fleisch zart.

Pilzmesser mit Bürste (Borsten aus Polypropylen).

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 33 mm 228 g 5 ---

1023793Knoblauchpresse

Der herausnehmbare Einsatz aus rostfreiem Stahl 
erleichtert die Reinigung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 15 mm 65 g 5 ---

1023800Fischentschupper

Zum Entschuppen von Fisch. Aus rostfreiem Stahl.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 60 mm 20 mm 34 g 5 ---

1023794

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

358 mm 60 mm 8 mm 55 g 10 ---

1023802Backpinsel
+!4<>:02”DDJHIM!

Pinsel mit hitzeresistenten Borsten.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

250 mm 65 mm 20 mm 63 g 5 ---

1023796Pizzaschneider

Pizzaschneider mit Nylonklinge. Besonders zur 
Verwendung auf Antihaftbeschichtungen geeignet.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

190 mm 78 mm 34 mm 57 g 5 ---

1023799Eierschneider

-
kochter Eier.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

240 mm 65 mm 45 mm 32 g 5 ---

1023797Teezange

Teeball in Form einer Zange. Die Zangenform 
erleichtert das Befüllen der Kugel mit Teeblättern 
sowie die Entleerung.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

E
A

N

SAP Code

230 mm 110 mm 78 mm 183 g 5 ---

1023798Reibe, 4-seitig

Klassische, rechteckige Reibe mit sämtlichen 

an der Oberseite.
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Teigschaber mit Silikon

Suppenkelle

Pfannenwender

350 mm 60 mm 5 mm     55 g 10 1003012

380 mm 68 mm 40 mm     34 g 10 1003008

380 mm 60 mm 55 mm      42 g 10 1003009

380 mm 85 mm 80 mm      49 g 10 1003010

380 mm 60 mm 50 mm      33 g 10 1003011
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Essential Küchenhelfer

Schneebesen

Spiralbesen 

Zange

Schaber mit asymmetrischem Silikonkopf, der 
Temperaturen bis 180 °C standhalten kann. Ideal 
für die Benutzung aus verschiedenen Winkeln.

ermöglicht, während das Wasser abläuft.  
Mit dem Loch kann 1 Portion Spaghetti  
abgemessen werden.

385 mm 65 mm 65 mm 43 g 10 1003013

355 mm 55 mm 65 mm 24 g 10 1003007

375 mm 70 mm 15 mm 36 g 10 1003005

1023803

1023804

1023805
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.: Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:                 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code: 1023804

SAP Code: 1023805

SAP Code: 1023806

SAP Code: 1023807

SAP Code: 1023803

praktischem asymmetrischen Kopf.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Teigschaber mit Silikon

Suppenkelle

Pfannenwender

350 mm 60 mm 5 mm     55 g 10 1003012

380 mm 68 mm 40 mm     34 g 10 1003008

380 mm 60 mm 55 mm      42 g 10 1003009

380 mm 85 mm 80 mm      49 g 10 1003010

380 mm 60 mm 50 mm      33 g 10 1003011
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Essential Küchenhelfer

Schneebesen

Spiralbesen 

Zange

Schaber mit asymmetrischem Silikonkopf, der 
Temperaturen bis 180 °C standhalten kann. Ideal 
für die Benutzung aus verschiedenen Winkeln.

ermöglicht, während das Wasser abläuft.  
Mit dem Loch kann 1 Portion Spaghetti  
abgemessen werden.

385 mm 65 mm 65 mm 43 g 10 1003013

355 mm 55 mm 65 mm 24 g 10 1003007

375 mm 70 mm 15 mm 36 g 10 1003005

1023803

1023804

1023805
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.: Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:                 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code: 1023804

SAP Code: 1023805

SAP Code: 1023806

SAP Code: 1023807

SAP Code: 1023803

praktischem asymmetrischen Kopf.
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Teigschaber mit Silikon

Suppenkelle

Pfannenwender

350 mm 60 mm 5 mm     55 g 10 1003012

380 mm 68 mm 40 mm     34 g 10 1003008

380 mm 60 mm 55 mm      42 g 10 1003009

380 mm 85 mm 80 mm      49 g 10 1003010

380 mm 60 mm 50 mm      33 g 10 1003011
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Essential Küchenhelfer

Schneebesen

Spiralbesen 

Zange

Schaber mit asymmetrischem Silikonkopf, der 
Temperaturen bis 180 °C standhalten kann. Ideal 
für die Benutzung aus verschiedenen Winkeln.

ermöglicht, während das Wasser abläuft.  
Mit dem Loch kann 1 Portion Spaghetti  
abgemessen werden.

385 mm 65 mm 65 mm 43 g 10 1003013

355 mm 55 mm 65 mm 24 g 10 1003007

375 mm 70 mm 15 mm 36 g 10 1003005

1023803

1023804

1023805
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.: Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:                 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code: 1023804

SAP Code: 1023805

SAP Code: 1023806

SAP Code: 1023807

SAP Code: 1023803

Essential Küchenhelfer

Alte Art.-Nr.

Alte Art.-Nr.

Art.-Nr.

Art.-Nr.

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Teigschaber mit Silikon

Suppenkelle

Pfannenwender

350 mm 60 mm 5 mm     55 g 10 1003012

380 mm 68 mm 40 mm     34 g 10 1003008

380 mm 60 mm 55 mm      42 g 10 1003009

380 mm 85 mm 80 mm      49 g 10 1003010

380 mm 60 mm 50 mm      33 g 10 1003011
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Essential Küchenhelfer

Schneebesen

Spiralbesen 

Zange

Schaber mit asymmetrischem Silikonkopf, der 
Temperaturen bis 180 °C standhalten kann. Ideal 
für die Benutzung aus verschiedenen Winkeln.

ermöglicht, während das Wasser abläuft.  
Mit dem Loch kann 1 Portion Spaghetti  
abgemessen werden.

385 mm 65 mm 65 mm 43 g 10 1003013

355 mm 55 mm 65 mm 24 g 10 1003007

375 mm 70 mm 15 mm 36 g 10 1003005

1023803

1023804

1023805
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Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.: Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:                 

Höhe: Breite: Tiefe: Gewicht: VPE: Art.-Nr.:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code:

SAP Code: 1023804

SAP Code: 1023805

SAP Code: 1023806

SAP Code: 1023807

SAP Code: 1023803
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Messer
Alle Fiskars Messer haben eine Härte zwischen HRC 52 und 
HRC 56. Sie können nachträglich geschärft werden und 
sind dadurch perfekt geeignet für den Alltagsgebrauch im 
Haushalt. Die Stahlklingen sind sehr langlebig. Bei Fiskars 
Messern wird der Griff im Spritzgussverfahren direkt auf 
der Klinge angebracht. Dabei entsteht eine spaltfreie 
Verbindung, in der sich keine Bakterien festsetzen können. 
Die Qualitätsgriffe bleiben selbst dann rutschfest, wenn 
sie nass oder fettig werden. Viele Fiskars Messer haben 
außerdem einen großen Fingerschutz, der verhindert, dass 
die Finger auf die Klinge rutschen.

GEBRAUCH UND PFLEGE

Je sorgfältiger das Fiskars Messer behandelt wird, desto seltener 
ist das Nachschärfen erforderlich. Jedes Messer muss jedoch 
gelegentlich geschärft werden, um die Schnitteigenschaften der 
Klinge zu bewahren. Ein Messer bleibt länger scharf, wenn Sie im-
mer auf einer weichen Unterlage schneiden, z. B. einem Holz- oder 
Kunststoffbrett.

Küchenprofis schärfen ihre Messer nach jedem Gebrauch mit dem 
Wetzstahl, um sich jederzeit auf perfekte Schärfe verlassen zu kön-
nen. Bei normaler Küchenarbeit ist es nicht nötig, die Messer so 
häufig zu schärfen. Die Härte der Fiskars Messer zwischen HRC 52 
und HRC 56 macht sie ideal für den Alltagsgebrauch im Haushalt. 
Je härter eine Klinge ist, desto länger bleibt sie scharf. Andererseits 
ist das Nachschärfen bei härteren Klingen schwieriger. Weichere 
Klingen lassen sich einfacher schärfen. Dies ist jedoch auch 
häufiger nötig, da sie schneller abstumpfen. Mit dem Fiskars Roll-
Sharp™ Messerschärfer oder einem Wetzstahl ist das Schärfen 
besonders einfach. Der Gebrauch des Wetzstahls erfordert eine 
spezielle Arbeitstechnik. Der Gesamtschärfewinkel von Fiskars 
Messern beträgt 30°. Dies bedeutet, dass das Messer nachein-
ander von beiden Seiten in einem Winkel von ca. 15° an den Stahl 
angelegt und mit leichtem Druck gleichmäßig vom Heft zur Spitze 
geführt wird. Die Bewegungen sollten möglichst lang und gleich-
mäßig sein. Als Alternative empfiehlt sich der Fiskars Roll-Sharp™. 
Der praktische Messerschärfer ist leicht zu bedienen und garantiert 

schnelle Ergebnisse. Stellen Sie den Roll-Sharp™ auf eine ebene 
Unterlage und führen Sie die Klinge 15 bis 20 Mal vor und zurück 
durch das Gerät. Der Abziehwinkel ist dabei automatisch korrekt 
eingestellt. Es ist wichtig, dass Sie das Messer vor- und rück-
wärts bewegen, damit beide Seiten geschärft werden. Nach dem 
Schärfen sollten Sie das Messer mit heißem Wasser abspülen und 
abtrocknen.

REINIGUNG

Alle Fiskars Messer sind spülmaschinenfest. Wir empfehlen 
jedoch das Spülen von Hand, da die Klingen dadurch länger 
scharf bleiben. Spülen Sie die Messer möglichst bald nach dem 
Gebrauch und trocknen Sie sie danach sofort ab. Achten Sie 
außerdem darauf, dass keine Lebensmittelreste auf den Klingen 
eintrocknen, denn die Säure der Lebensmittel greift die Klingen 
an und schädigt sie auf Dauer. Falls Sie Fiskars Messer in der 
Spülmaschine reinigen, sollten Sie verhindern, dass sie mit ande-
ren Besteck- oder Geschirrteilen in Kontakt kommen, da sonst 
die Klingen beschädigt werden können. 

In Spülmaschinen kann sich Flugrost bilden, der während des 
Spülvorgangs durch die Maschine wandert und sich auf dem 
Spülgut absetzt. Der Rost bildet sich in der Maschine selbst 
oder auf Besteckteilen, möglicherweise stammt er auch von 
früheren Spülvorgängen. Wenn Sie Ihre Fiskars Messer lieber in 
der Spülmaschine als von Hand reinigen, lassen Sie nach dem 
Spülvorgang die Maschinentür für kurze Zeit offen stehen, damit 
der Dampf entweichen kann. Nach dem Spülen in der Maschine 
sollten die Messer möglichst von Hand abgetrocknet werden. 
Falls sich auf den Messern Rostflecken bilden, können Sie diese 
mit handelsüblichem Stahlreiniger entfernen.

AUFBEWAHRUNG
Durch falsche Aufbewahrung in Schubladen werden Messer 
schnell stumpf, da die Klingen gegen andere Besteckteile stoßen 
und beschädigt werden. Damit Ihre Fiskars Messer lange scharf 
bleiben, sollten Sie sie möglichst in einem Messerblock oder an 
einer Magnetschiene aufbewahren.

PFLEGEHINWEISE
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Besteck
Sämtliche Fiskars Bestecke werden aus rostfreiem 
Stahl hergestellt. Der Bezeichnung zum Trotz ist kein 
Stahl vollständig gegen äußere Einflüsse gefeit, doch 
rostfreier Stahl ist äußerst widerstandsfähig gegen 
Rost. Sollten dennoch kleine Rostflecken auftauchen, 
können diese problemlos mit Stahlreiniger entfernt 
werden.

REINIGUNG

Neue Besteckteile sollten vor dem ersten Gebrauch von Hand 
gespült werden. Damit Ihr Fiskars Besteck seine Schönheit 
lange bewahrt, sollten Sie es mindestens einmal jährlich mit 
handelsüblichem Stahlreiniger polieren.

Spülen Sie Ihr Fiskars Besteck nach Möglichkeit von Hand und 
trocknen Sie es direkt nach dem Spülen vorsichtig ab. Falls Sie 
das Besteck in der Spülmaschine reinigen, sollten Sie es zuvor 
von Hand grob abspülen. Lassen Sie nach dem Spülvorgang 
die Maschinentür für kurze Zeit offen stehen, damit der Dampf 
entweichen kann. Für ein perfektes Ergebnis sollten Sie das 
Besteck danach mit einem Tuch abtrocknen.

In Spülmaschinen kann sich sogenannter Flugrost bilden, 
der während des Spülvorgangs durch die Maschine wandert 
und sich auf dem Spülgut absetzt. Der Rost bildet sich in 
der Maschine selbst oder auf Besteckteilen, möglicherweise 
stammt er auch von früheren Spülvorgängen. Falls sich auf 
dem Besteck Rostflecken bilden, können Sie diese mit han-
delsüblichem Stahlreiniger entfernen.

Scheren
Die Griffe der Fiskars Scheren werden direkt auf die Klingen  
spritzgegossen. Diese Verbindung ist besonders hygie-
nisch, da keine Zwischenräume entstehen, in denen sich 
Bakterien festsetzen können. Die Griffe sind aus  
schlagfestem Kunststoff. 

Die nickelfreien, präzisionsgeschliffenen Klingen sind
aus gehärtetem schwedischen Sandvik-Stahl mit einem 
Härtegrad von HRC 55 oder HRC 57. Die Klingenspannung 
wird einfach mit einer Schraube eingestellt.

PFLEGE

Die meisten Fiskars Scheren der Serie Classic haben Griffe 
aus Polybutylen-Terephthalat (PBT). Dieser Kunststoff kann mit 
Gammastrahlen oder im Autoklav wirksam sterilisiert werden. Bei 
der Sterilisierung dürfen 137  °C nicht überschritten werden. Wir 
empfehlen, die Klingen regelmäßig mit dem Fiskars Clip-Sharp™ 
zu schärfen. Fiskars Scheren sind spülmaschinengeeignet.

AUFBEWAHRUNG

Die meisten Scheren von Fiskars werden mit einer Schutzhülle 
geliefert. Sie sorgt dafür, dass sich niemand versehentlich an den 
Klingen schneiden kann, wenn die Schere auf dem Tisch oder 
in einer Schublade liegt. Außerdem schützt sie die Schere vor 
Beschädigung und hält die Klingen länger scharf.

PFLEGEHINWEISE
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Kochgeschirr
Fiskars verwendet haltbare, qualitativ hochwertige 
Materialien und betreibt Forschung & Entwicklung, um das 
beste Kochgeschirr herstellen zu können.

ALUMINIUM UND ROSTFREIER STAHL FÜR 
DIE BESTEN TÖPFE UND PFANNEN

Dank seiner phänomenalen Wärmeleitfähigkeit ist Aluminium das 
ideale Material für beschichtete Pfannen. Nicht nur der Boden, 
sondern auch die Wände der Pfannen erhitzen das Essen. 
Aluminiumpfannen sind einfach zu handhaben, da es sich um 
ein Leichtmetall handelt. Außerdem ist es ein weiches Material, 
weshalb die gesamte Pfanne beschichtet ist und somit Verschleiß 
besser standhält. Rostfreier Stahl ist extrem haltbar, einfach zu 
reinigen und zu pflegen. Er hält sehr hohen Temperaturen und 
aggressiven Substanzen (z. B. Säuren) stand. Lediglich hochkon-
zentrierte Kochsalzlösungen und extrem starke Säuren können 
eine Oberfläche aus rostfreiem Stahl beschädigen. Produkte mit 
Bakelit-Griffen sind für Ofentemperaturen bis zu 150 °C geeignet. 
Produkte mit Griffen aus rostfreiem Stahl halten Ofentemperaturen 
bis zu 250 °C stand.

BESCHICHTUNGEN

Die Qualität einer Beschichtung ist entscheidend. Deshalb arbeitet 
Fiskars kontinuierlich daran, Beschichtungen haltbarer zu machen 
und ihre Antihaft-Eigenschaften zu verbessern. Die Fiskars PTFE-
Beschichtung verfügt über ausgezeichnete Antihaft-Eigenschaften. 
Die Vorteile dieser Beschichtung liegen in ihrer Strapazierfähigkeit 
und dem Schutz vor Korrosion. Zur Verlängerung der Lebens- 
dauer empfehlen wir den Gebrauch von Küchenhelfern aus  
Kunststoff oder Holz. Fiskars Beschichtungen enthalten keine 
Perfluoroctansäure (PFOA).

GEBRAUCH UND PFLEGE

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, geben Sie am besten 
etwas Öl oder einige Teelöffel Wasser in die Pfanne. Erhitzen Sie 
keine leere Pfanne. Sobald sich das Öl bräunlich verfärbt oder 
das Wasser verdampft ist, ist die Pfanne heiß genug zum Braten. 
Braten Sie mit mäßiger Hitze. Temperaturen über 250 °C können 
die Beschichtung beschädigen. Fügen Sie erst Salz hinzu, sobald 
das Wasser kocht, und bewahren Sie kein Essen in beschichteten 
Pfannen auf. Heißes Kochgeschirr sollte nicht in kaltes Wasser 
gelegt werden, da der Temperaturunterschied zu Unebenheiten   
im Boden führen kann.

REINIGUNG

Spülen Sie das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch ab und   
reinigen Sie es direkt nach der Benutzung. Kochgeschirr aus 
rostfreiem Stahl ist spülmaschinenfest. Durch das Spülen von 
Hand lässt sich jedoch die Lebensdauer von Kochgeschirr aus 
Aluminium und rostfreiem Stahl verlängern.

Alle Fiskars Haushaltsprodukte sind offiziell zur  
Verarbeitung von Lebensmitteln zugelassen.

PFLEGEHINWEISE
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PRODUKTTECHNISCHE INFORMATIONEN

7170

Produktserie Spülen von Hand 
empfohlen

Spülmaschinenfest Material Härte Softgrip™ Anmerkungen

Classic - • Schwedischer Sandvik-Stahl HRC 57 -

Functional Form Küchenscheren - • Schwedischer Sandvik-Stahl HRC 57 •

Functional Form Universalscheren - • Schwedischer Sandvik-Stahl HRC 57 -

Cuts+More • - Rostfreier Stahl HRC 55 - Klinge mit Titaniumbeschichtung

Essential - • Rostfreier Stahl HRC 55 -

* Griffe aus schlagfestem PBT, PP oder ABS Kunststoff | Classic Scheren mit orangefarbenem Griff (außer Art.-Nr. 1005130 und 1003025) können im Autoklav bei Temperaturen  
  bis zu 137 °C sterilisiert werden.
  Die Klingenspannung der meisten Scheren lässt sich einfach durch das Anziehen bzw. Lösen der Schraube einstellen. Das erleichtert auch die Reinigung.

Scheren

Produktserie Klingenmaterial Klingenstärke Schleifwinkel Klingenhärte Griffmaterial Schliff Spülmaschinenfest

Functional Form Japanischer rostfreier Stahl Kleine Messer: 1,1 mm      Große Messer: 1,7 mm 30° +/-4 HRC 52+/-2 SofttouchTM Scandi-Schliff •

Functional Form+ Japanischer rostfreier Stahl Kleine Messer: 1,7 mm      Große Messer: 2,3 mm 30° +/-4- HRC 53+/-2 Kunststoff Scandi-Schliff •

Essential Japanischer rostfreier Stahl Kleine Messer: 1,3 mm      Große Messer: 2,3 mm -30° +/-4 HRC 53+/-2 Kunststoff Scandi-Schliff •

Edge Japanischer rostfreier Stahl Kleine Messer: 1,1 mm      Große Messer: 1,7 mm -30° +/-4 HRC 52+/-2 Kunststoff Scandi-Schliff •

Messer

Produktserie Spülmaschinenfest Material

Functional Form • Nylonartikel sind mit einem Glasfaseranteil verstärkt.*

Essential •

*Das betrifft die meisten Produkte dieser Serie. Das verwendete Silikon ist hitzebeständig bis 180 °C.

Küchenhelfer



PRODUKTTECHNISCHE INFORMATIONEN

7170

Produktserie Spülen von Hand empfohlen Spülmaschinenfest Material

Functional Form - • Japanischer rostfreier Stahl

Besteck

Produktserie Spülmaschi-
nenfest

Material Beschichtung Ofentemperatur Ideal für folgenden 
Herdtyp:

Für alle Herdarten 
geeignet

Functional Form Pfannen • Aluminium Hardtec max. 150 °C •

Functional Form Stieltöpfe & 
Kasserollen

• Rostfreier Stahl max. 150 °C •

Kochgeschirr

Texte und Abbildungen, Maß- und Leistungsangaben sind mit größter Sorgfalt zusammengestellt worden. 
Eine Gewähr für die Richtigkeit kann jedoch nicht übernommen werden, insbesondere wird nicht garantiert, 
dass Produkte in Technologie, Farbe, Form und Ausstattung mit den Abbildungen übereinstimmen oder die 
Produkte den Größenverhältnissen der Abbildungen entsprechen. Ebenso sind Änderungen aufgrund von 
Druckfehlern oder Irrtümer vorbehalten.
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Fiskars Germany GmbH | Kölner Straße 10 | 65760 Eschborn 
E-Mail: bestellung@fiskars.com | 0800-005 18 10
www.fiskars.com


